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Napomena:
Svi izrazi koji se u ovom dokumentu koriste u muskom rodu, obuhvataju iste izraze u Zenskom rodu.
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| OPSTI DIO OBRAZOVNOG PROGRAMA
1. OPSTE INFORMACIJE O OBRAZOVNOM PROGRAMU

NAZIV OBRAZOVNOG PROGRAMA: KONOBAR
SEKTOR/ PODSEKTOR PREMA NOK - u: Turizam, trgovina i ugostiteljstvo / Turizam i ugostiteljstvo

STANDARDI ZANIMANJA NA KOJIMA SE PROGRAM ZASNIVA:

Servir/ Servirka, nivo |l

Pomocénik/ Pomocnica barmena, nivo |l

Restoranski konobar/ Restoranska konobarica, nivo ||

- Barmen/ Barmenka, nivo llI

NIVO OBRAZOVANJA: IlI

TRAJANJE OBRAZOVANJA: Tri godine

KREDITNA VRIJEDNOST OBRAZOVNOG PROGRAMA: 180 CSPK - a

USLOVI ZA UPIS, ODNOSNO UKLJUCIVANJE U PROGRAM:

- U skladu sa zakonom.

USLOVI ZA NAPREDOVANJE | ZAVRSETAK OBRAZOVANJA:

- U sljededéi razred napreduju uéenici koji su na kraju $kolske godine pozitivno ocijenjeni iz svih modula tog
razreda i ako su obavili profesionalnu praksu, kako je predvideno nastavnim planom

- Obrazovanje se zavrSava zavrsnim ispitom, u skladu sa zakonom

NIVO OBRAZOVANJA ODNOSNO STRUCNE KVALIFIKACIJE KOJE SE STICU:

Nivo obrazovanja:

- ZavrSetkom obrazovnog programa Konobar, stie se srednje stru¢no obrazovanje u trogodiSnjem trajanju i
kvalifikacija nivoa obrazovanja Konobar/ Konobarica, nivo Il

Struéne kvalifikacije:

ZavrSetkom obrazovnog programa Konobar, sti€u se sljedece stru¢ne kvalifikacije:

Restoranski konobar/ Restoranska konobarica, nivo ll|

Barmen/ Barmenka, nivo llI

Servir/ Servirka, nivo Il

Pomocénik/ Pomoc¢nica barmena, nivo I

CILJEVI OBRAZOVNOG PROGRAMA:

- Osposobljavanje u¢enika za dostizanje strucnih i klju¢nih kompetencija koje su predvidene odgovarajuéim
Standardima zanimanja i Standardima kvalifikacija na kojima se zasniva obrazovni program.
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ISHODI UCENJA
Po zavrSetku obrazovnog programa, ucenik ¢e biti sposoban da:

- Organizuje svoj rad i rad pomoénog osoblja u ofisu, na reonu u sali za usluzivanije i baru

- Obavi pripremne radove u ofisu, sali za usluzivanje i baru

- Pripremi barski pult za to¢enje, mijeSanje i izdavanje pi¢a, mjeSavina, napitaka i malih obroka
- Primi i isprati goste

- Primi porudZbinu za hranu, pi¢e i napitke od konobara ili direktno od gosta

- Posluzi hranu i pice gostima

- Natodi, aranzira i servira alkoholna, bezalkoholna pica i napitke

- Pripremi, aranzira i servira alkoholne i bezalkoholne mjeSavine

- lzda radun i izvrSi naplatu usluga

- lzvede zavr$ne radove u ofisu, sali za usluzivanje i baru

- Materijalno se zaduZi i razduZi

- Vodi odgovarajuéu poslovnu dokumentaciju

- Rukovodi radom pomoénog osoblja u restoranu i baru

- Obavi poslove, u skladu sa normativima i standardima struke i osigura kvalitet rada pomoénog osoblja
- Odrzi funkcionalnost opreme i inventara u ofisu, sali za usluzivanje i baru

- Komunicira sa saradnicima i gostima

- Stiti svoje zdravlje i zdravlje gostiju i saradnika

- Primijeni standarde zastite radne i Zivotne sredine

ISHODI ZA DOSTIZANJE KLJUCNIH KOMPETENCIJA
Po zavrsetku obrazovnog programa, ucenik ¢e biti sposoban da:

- Komunicira na maternjem jeziku, primjenom pravilnog i stvaralakog usmenog i pisanog izraZavanja,
tumacenjem koncepata, stavova i injenica, kao i upotrebom jezika u obrazovanju, radu, slobodnom vremenu
i svakodnevnom Zivotu

- Komunicira na stranom jeziku, primjenom pravilnog i stvaralatkog usmenog i pisanog izrazavanja, kao i
upotrebom jezika u obrazovanju, radu, slobodnom vremenu i svakodnevnom Zivotu

- Koristi matemati¢ku kompetenciju i osnovne kompetencije u prirodnim naukama, primjenjuju¢i matematicki
nacin razmisljanja u rjeSavanju problema u razlicitim svakodnevnim situacijama, kao i znanja i metodologije
kojima se objasnjava svijet prirode radi postavljanja pitanja i zaklju€ivanja na temelju €injenica

- Koristi informaciono-komunikacione tehnologije za rad u liénom i druStvenom Zivotu, za pronalazenje,
procjenu, Cuvanje, stvaranje, prikazivanje i razmjenu informacija, kao i za razvijanje saradnickih mreZa putem
interneta

- Organizuje cjelozivotno vlastito u¢enje ukljucujuéi efikasno upravijanje vremenom i informacijama kako u
samostalnom ucenju tako i pri u¢enju u grupi

- Ucestvuje u druStvenom zivotu i radu, posebno u druStvima koja se sve viSe mijenjaju, u cilju rjeSavanja
konflikata ukoliko je to potrebno, na efikasan i konstruktivan nacin, na osnovu razvijenih meduljudskih i
medukulturalnih sposobnosti

- Pretvori ideje u djelo, ukljuCujuci stvaralastvo, inovativnost, spremnost na preuzimanje rizika, iskoris¢avanje
prilika, promovisanje dobrog upravljanja, sposobnost planiranja i vodenja projekata radi ostvarivanja ciljeva,
kao i vodenje svakodnevnog, profesionalnog i drutvenog Zzivota sa razviienom svijeSéu o etickim
vrijednostima

- Uodi vaznost stvaralackog izrazavanja ideja, iskustava i emocija u nizu umjetnosti i medija ukljuCujuci
muzicku, scensku, knjizevnu i vizuelnu umjetnost, kao i znaCaj o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i
njihovom mjestu u svijetu
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BROJ CASOVA PO OBLICIMA NASTAVE | KREDITNA VRIJEDNOST

-
o
E&_ PREDMET / MODUL | RAZRED Il RAZRED IIl RAZRED UKUPNO
* s tlvieplw|s|tlv|plr|s|[T|v]P k|5 |k
A. OPSTEOBRAZOVNI MODUL
1 Er:;i\gg\?r:zlélt—srpskl, bosanski, hrvatski jezik i 108 6 | 108 5 | 99 5 |315 | 16
2. |Matematika 72 4 | 72 4 | 66 4 1210 | 12
3. |Engleski jezik 108 5 | 72 4 | 66 4 | 246 | 13
4. |Fizitko vaspitanje 72 2 |72 2 | 66 2 1210 | 6
5. |Informatika 72 4 72 4
6. |Istorija 72 4 72 | 4
7. |Biologija 72 4 72 | 4
8. |Psihologija 72 4 72 | 4
UKUPNO: A. OPSTEOBRAZOVNI MODUL 576 29 | 396 19 | 297 15 [1269| 63
UDIO U UKUPNOM GOD. FONDU (%) 50,0 48,3 | 34,4 31,7 28,1 25,0 | 37,8 | 35,0
B. STRUCNI MODULI
1. [Strani jezik II/ | 72 | 72 4 72 | 4
2. |Ugostiteljsko poslovanje 72 | 72 4 72 | 4
3 Pri.pre.mniizavréni r.ad.c’)viuugostiteljskim 432 | 72 | 144 | 216 | 23 432 | 23
objektima za hranu i pice
4. |Strani jezik II/ 1l 72 | 72 4 72 | 4
5. |Usluzivanje hrane i pica 576 | 72 | 144 | 360 | 31 576 | 31
6. |[TocCionica pica 108 | 36 | 36 | 36 | 6 108 | 6
7. |Strani jezik Il /1l 66 | 66 4 |1 66 | 4
8. [Specijalni nacini usluzivanja hrane i pi¢a 495 | 66 | 99 | 330 | 27 | 495 | 27
9. |Pripremanje koktela | 99 (12 | 54 | 33 | 6 | 99 6
10. |Preduzetnidtvo 66 | 33 | 33 4 | 66 4
11. |Osnove kuvarstva 33 | 33 2 |33 2
UKUPNO: B. STRUCNI MODULI 576 | 216 | 144 | 216 | 31 | 756 | 180 | 180 | 396 | 41 | 759 | 210 | 186 | 363 | 43 |2091| 115
UDIO U UKUPNOM GOD. FONDU (%) 50,0 | 18,7 | 12,5| 18,7 | 51,7 | 65,6 | 15,6 | 15,6 | 34,4 | 68,3 | 71,9 (19,9 | 17,6 | 34,4 | 71,7 | 62,2 | 63,9
C. ZAVRSNI ISPIT
C. ZAVRSNII ISPIT | L ] | 2] |2
D. SLOBODNE AKTIVNOSTI
D. SLOBODNE AKTIVNOSTI | MIN. 36 CASOVA | MIN. 36 CASOVA | MIN. 33 CASA |
E: PROFESIONALNA PRAKSA
E: PROFESIONALNA PRAKSA 15 DANA 15 DANA 30 DANA
UKUPNO (A+B+C) 1152 216 | 60 |1152 396 | 60 |1056 363 | 60 |3360 | 180
UDIO U UKUPNOM GOD. FONDU (%) 100 18,7 | 100 | 100 34,4 100 | 100 34,4100 | 100 | 100

T - Teorijska nastava
V - Vjezbe

P — Prakti¢no obrazovanje (Prakti¢na nastava)

KV - Kreditna vrijednost
Y - Suma (Godi$nji fond &asova)

Napomene:

- Nastavni plan sadrzi ukupni godi$nji fond Casova, godisnji fond ¢asova za svaki modul/predmet, kao i godi$nji fond
&asova prema oblicima nastave (teorijska nastava, viezbe i praktiéna nastava). Skola sama rasporeduje sedmiéni broj
¢asova u odnosu na godisnji. Preporu¢eni sedmi¢ni fond Easova se dobija podjelom ukupnog broja asova modula sa
brojem radnih nedjelja u toku 3kolske godine. Sedmiéni fond &asova za ucenike koji imaju zakljuéen individualni ugovor
0 obrazovanju kod poslodavca iznosi do 36, u skladu sa Zakonom o struénom obrazovanju.

- Prakti€no obrazovanije (prakti¢na nastava) se realizuje u okviru struénih modula, u $koli i kod poslodavca. U zavisnosti
od materijalnih uslova u $koli i kod poslodavca, praktiéno obrazovanje (praktina nastava) se moze i u cjelini realizovati
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kod poslodavca. Izuzetno, ukoliko Skola nije u moguénosti da obezbijedi realizaciju modula kod poslodavca, moze je
organizovati u 8kolskoj radionici.

- Za ucenike koji imaju zakljuen individualni ugovor o obrazovanju kod poslodavca, broj Casova prakticne nastave se
uvetava za 36 ¢asova u prvom razredu, za 108 u drugom razredu, odnosno 132 u treéem razredu, u skladu sa
Zakonom o struénom obrazovanju.

- U 8kolama u kojima se nastava izvodi na jeziku pripadnika manjinskih naroda i drugih manjinskih nacionalnih zajednica,
uenici imaju 34 ¢asa nastave. Crnogorski jezik kao nematernji se u tom slucaju izu¢ava sa po dva ¢asa sedmicno.
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Il POSEBNI DIO OBRAZOVNOG PROGRAMA
3. MODULI

3.1. OPSTEOBRAZOVNI MODUL
OBAVEZNI OPSTEOBRAZOVNI PREDMETI:

CRNOGORSKI - SRPSKI, BOSANSKI, HRVATSKI JEZIK | KNJIZEVNOST
MATEMATIKA

ENGLESKI JEZIK

FIZICKO VASPITANJE

INFORMATIKA

ISTORIJA

BIOLOGIJA

PSIHOLOGIJA

© N o g L bh =

Napomena:

Programe obaveznih opSteobrazovnih predmeta priprema Zavod za $kolstvo u skladu sa odgovarajuéom
metodologijom, doneSenom od strane Nacionalnog savjeta za obrazovanie.
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3.2. STRUCNI MODULI
3.2.1. STRANI JEZIK II/ |

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave Kredit

reditna
Razred Uk -
azre Teorijska . Prakti¢éna tpno vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
| 72 72 4
2. Cilj modula:

Razvijanje jezickih kompetencija: govor, pisanje, Citanje i sluSanje i komunikaciju na stranom jeziku, na nivou
A2.1, koja ¢e uceniku omoguciti jednostavnu upotrebu jezika na jezi¢ki prihvatljiv nacin.

3. Ishodi uéenja
Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. Razumije srednje dug i jednostavan sluani tekst
Razumije srednje dug i jednostavan pisani tekst
Sastavi kratak i jednostavan tekst

Govori srednje dug i jednostavan tekst

UcCestvuje u srednje dugom i jednostavnom razgovoru

ok wbd
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Ishod 1 - U¢enik Ce biti sposoban da

Razumije srednje dug i jednostavan slusani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. PokaZe razumijevanje srednje dugog i

jednostavnog teksta opste tematike Srednje dug i jednostavan tekst: od 100 do 150 rijeci

2. lzdvoiji glavnu poruku teksta, kao i osnovne i
specifi¢ne informacije

3. Uodi uticaj intonacije na poruku koju govornik zeli
prenijeti

4. Pokaze razumijevanije srednje dugog i
jednostavnog teksta stuéne tematike

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzro¢na reéenica, finalna
recenica

5. Koristi gramati¢ke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druzenja
- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i Internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistika propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli€itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanije i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina
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Ishod 2 - U¢enik Ce biti sposoban da

Razumije srednje dug i jednostavan pisani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. PokaZe razumijevanje srednje dugog i

jednostavnog pisanog teksta opste tematike: Srednje dug i jednostavan pisani tekst: od 100 do
prepozna vrstu teksta (pisma, prospekti, novinski 150 rijeCi
¢lanci)

2. lzdvoji glavnu poruku teksta, kao i osnovne i
specifitne informacije u tekstu na poznatu temu

3. Prepozna vantekstualne okolnosti (govornici,
situacija, namjena teksta)

4, Pokaze razumijevanie srednje dugog i
jednostavnog pisanog teksta struéne tematike

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzrotna regenica, finalna
reCenica

5. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja
- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistika propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli€itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanije i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina

10
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Ishod 3 - U¢enik Ce biti sposoban da

Sastavi kratak i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uCenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Oblikuje i napide kratak i jednostavan tekst opste

NN ; Kratak i jednostavan tekst: od 80 do 120 rijedi
ili strucne tematike

2. Planira sadrzaj, organizuje i daje strukturu tekstu

3. Poveze niz reenica u logi¢nu cjelinu

4, UCestvuje u jednostavnoj pisanoj interakciji
pimjenjuju¢i odgovarajuca drustveno-jezicka pravila

5. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
jednostavne jezicke strukture i veznike,
primjenjujuci odgovarajuca pravopisna pravila

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenica/uslov ostvarljiv, uzro¢na re€enica, finalna
recenica

6. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja
- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanije: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razliCitim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

11
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Ishod 4 - U¢enik Ce biti sposoban da

Govori srednje dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

_ o ) . Srednje dug i jednostavan govor: od 100 do 150
1. Planira, oblikuje i izgovara srednje dug i rijedi

jednostavan tekst opste i strucne tematike

2. Prepri¢a dogadaj na osnovu teksta

Strucéni vokabular:

- vrste obroka koji se posluzuju u prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama

- jela koja se posluzuju u prevoznim sredstvima i

3. Koristi odgovarajuci opti i strucni vokabular, hotelskim sobama

jednostavne jezicke strukture i veznike - oprema i inventar koji se koriste u procesu

usluzivanja u hotelskim sobama

- instrumenti ponude i prodaje i nacini prijema
porudZbine

- sadrZaj robe u mini baru

4. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku uz odgovarajucu intonaciju

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzro¢na reéenica, finalna
re¢enica

5. Koristi gramati¢ke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druzenja

Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i internet

Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

Kupovina: odjevni predmeti, moda

Zdravlje: bolesti i povrede

12
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Ishod 4 - U¢enik Ce biti sposoban da

Govori srednje dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti : preporucivanije i prodaja hrane i pica u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanije i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina
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Ishod 5 - U¢enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u srednje dugom i jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

[N

. Zapoc€ne, odrZi i zavrsi srednje dug i jednostavan
razgovor o opstim i struénim temama

Srednje dug i jednostavan ragovor: od 100 do 150
rijeCi

Postavi i odgovori na pitanje iz teksta

w

Koristi odgovarajuéi opsti i struéni vokabular,
jednostavne jezicke structure i jednostavne veznike

Strucéni vokabular:

Nacini prijema porudzbine u rum-servisu: ,kruska-
kvaka“, direktno u sobi, putem sobnog informatora,
putem recepcije

Specijalna jela: kavijar, Skoljke, rakovi, kamenice,
puzevi, artiCoke, Zablji bataci, Spargle i dr.

Kokteli: aperitivni, dizestivni, pjenusavi, bezalkoholni,
duga i kratka pica

Specijalna i nacionalna crnogorska jela
Uloga i zadatak usluznog osoblja kod bife stola

Deset koktela iz IBA-sektora

S

. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku uz odgovarajucu intonaciju

5. Aktivno uéestvuje u razgovoru o poznatim
op$tim i struénim temama primjenjujuci
odgovarajuéa drustveno-jezicka pravila

Aktivno ucestvuje u razgovoru:

zapocne i odrzi razgovor o pro$lim, sadasnjim i
buduc¢im zbivanjima,

izrazi (ne)dopadanije, (ne)slaganje, savjet, sugestiju,
traZi i daje informacije,

trazi i daje uputstva za snalazenje u prostoru,

trazi, daje ili odbija dozvolu,

ucestvuje u raspravi o bliskim temama iz
svakodnevnog zivota; na pr. kupuje kartu, trazi
proizvode i usluge i dr.

Struéne teme:

Posluzivanje hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama

- preporuci jela u skladu sa zeljama gosta

- preporudi jela ako je gost alergi¢an iliima
intoleranciju na neku hranu ili zaCine

- navede sastojke jela koja se posluZuju prevoznim

14
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Ishod 5 - U¢enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u srednje dugom i jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

sredstvima i hotelskim sobama, kao i vrste termicke
obrade

Prezentacija i posluzivanje specijalnih i nacionalnih
jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

- informie o specijalnim crnogorskim, nacionalnim
jelima

- preporuci jelo u skladu sa Zeljama gosta

- preporuci koktel i objasni recepturu za izradu

6. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzrotna regenica, finalna
reCenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u¢enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druzenja

- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme , zabava i sport: TV i internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja
- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistika propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti : preporucivanije i prodaja hrane i pica u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanije i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

Preporucuju se komunikativna metoda i metode aktivne nastave, tj. one koja upucuje na realizaciju zadatka .
Preporucene didakticke aktivnosti su sliedece: rad u grupama, rad u paru, igranje uloga, simulacija situacije,
ucenje putem otkrica, analiza udzbenickog teksta, pretrazivanje baze podataka, gostujuci predava¢ na ¢asu —
struénjak za predmetnu temu, izrada ppt prezentacija i panoa i sl. Teme se biraju u skladu sa uzrastom
uCenika, vodeci racuna o korelaciji s drugim predmetima i planiranim struénim kompetencijama ucenika.
PreporuCuje se formativno pracenje postignuéa u ucenju (bez ocjenjivanja) radi lakSe evaluacije i
samoevaluacije uz unaprijed postavliene ciljeve/ishode. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i
trajno steCenog znanja, neophodno je ostvariti i korelaciju medu razli¢itim modulima. Korid¢enje razli¢itih
izvora znanja: enciklopedija, strucne literature i interneta.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

za francuski jezik:

zai

Germain C., Les stratégies d’apprentissage, Clé International, Paris, 1996.

Lancien T., Le multimedia, Clé International, Paris, 1998.

Vigner G., Enseigner le francais comme langue seconde, CIé International, Paris, 2001.

Laloy J-R. &. Dany M., L’hotellerie et le tourisme, Hachette, Paris,1980.

Renner M. & Tempesta A., Le frangais de I'hétellerie et de la restauration, CIé International, Paris, 1992.

Latifi M., L’hotellerie en frangais, Didier-Hatier, Paris, 1993.

Corbeau S.; Dubois S.; Penfornis.; Semichon J-L., Hotellerie/Restauration.com, Clé International, Paris,
2006.

Descotes-Genon C.; Szilagyi E., Service comprise. Pug-flem, Grenoble, 1995.

Cholvy J., En cuisine, CIé international, Paris, 2014.

talijanski jezik:

Balboni P., Educazione bilingue, Guerra Edizioni, Soleil, Prugia, 1999.

Diadori P., Insegnare italiano per stranieri, La Nuova ltalia, Firenze, 2001.

Mazzota P., (ur.): Europa, lingue e istruzione primaria, Plurilinguismo per il bambino italiano-europeo, UTET,
Torino, 2002.

Quadro comune europeo di riferimento per le lingue: apprendimento, insegnamento, valutazione, La Nuova
Italia, Oxford, Firenze, 2002.

Vedovelli M., L'italiano degli stranieri. Storia, attualita e prospettive, Carocci, Roma, 2002.

Vedovelli M., Guida all'italiano per stranieri, Carocci, Roma, 2002.

ZajedniCki evropski okvir za Zive jezike: uCenje, nastava, ocjenjivanje, Ministarstvo prosviete i nauke
Republike Crne Gore, Podgorica, 2003.

za njemacki jezik:

Dahlhaus B., Fertigkeit Horen, Langenscheidt, Miinchen, 1994.

Gemeinsamer europaischer Referenzrahmen fiir Sprachen: lernen, lehren, beurteilen, Langenscheidt,
Miinchen, 2001.

Glabionat; Mdller; Rusch; Schmitz; Wertenschlag, Profile deutsch, Gemeinsamer europaischer
Referenzrahmen, Langenscheidt, Mlinchen 2001.

Ehlers S., Literarische Texte lesen lernen, Klett Edition Deutsch als Fremdsprache, Miinchen, 1992.

Neuner G.; Hunfeld H., Methoden des fremdsprachlichen Deutschunterrichts, Langenscheidt, Berlin, 1997.
Rud W.; Tomaszewski A., Grammatik mit Sinn und Verstand, Klett Edition Deutsch, Miinchen, 1993.
Sekularac B., Provjera znanja uenika kao sastavni dio nastavnog procesa, u: Strani jezik u nastavi, NikSic,
1992.

Sotra T., Interkulturalni pristup: lzazov u nastavi stranih jezika,savremene tendencije u nastavi stranog jezika,
Niksi¢, 2001.
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za ruski jezik:

LLlepba J1. B., MNpenoaaBaHne MHOCTPaHHbIX S3bIKOB B cpeaHen wwkone, Obuiue Bonpockl MeToamki, Mockea,

Bbicwas wkona, 1974.

- Koctomapos B. I".; Mutpodharosa O. [I., Metoanueckoe pykoBOACTBO A5 NpenogaBaTtenien pycekoro sablka
WHocTpaHuam, Mocksa, «Pycckuin s3blky, 1977,

- baparosa M. T., MeToguka pycckoro si3bika, Mockea, «[poceeLeHuney, 1990.

- [lesuh-PomanoBa B., Pycku jeank, npupyyHuk 3a pasroBop, beorpaa, 3aBog 3a yubeHvke, 1996.

- Konuapesuh K., CaBpemeHu yybeHnk ctpaHor pyckor jeauka. CTpykTypa v cagpxaj, beorpag, 2002.

- Konyapesuh K., CaBpemeHa HacTaBa pyckor jeauka (Cagpxaju, opraHusauuja, obnuum), beorpag, 2004. (3a
CBe eTarne).

- Kupwosa M.; Kepkes [1., FoBopum no-pyccku u nepesogum -1, Mogropuua, 2006.

- Kupwosa M.; Kepkes [1., FoBopumM no-pyccku 1 nepesogum — 2, Moaropuua, 2008.

- OcHoBe 3a 06HOBY HaCcTaBHWX NNaHOBa M Nporpama 3a cpegrse Lwkone, Mogropuua, 2003.

- CnoBeHauku nporpam Hemaykor jesnka 3a cpeatbe Lwkone, Jbybrbana, 2003.

- Haupt nporpama Peny6nuke Cpbuje, beorpag, 2003.

- Haymosuh [., Pycku je3uk, cTpyyHu TekctoBu, 1-4. Paspeqn yroCTUTErbCKO-TYPUCTUUKE LLKone, beorpaa,
3aBog 3a yLbeHuke.

- Tojnyp P., Pycku jeank, cTpyyHn TekcToBu 1-4. pa3pen TproeuHcke wkone beorpag, 3asog 3a yubeHuke.

- Haymosuh T., Pycku je3uK, CTPYYHM TEKCTOBW 3a 2. pa3pes YroCTUTErbCKO-TYpUCTUYKE Likone, Beorpag,
3aBop 3a yLbeHuke

- Little D. i Perclova R., Zajednicki evropski okvir za Zive jezike, Podgorica, 2003.

- Little D. i Perclova R., Evropski jezicki portfolio za nastavnike i mentore, Podgorica, 2003.

Gramatike:

za francuski jezik:

- Maheo-Le Coadic M.; Reine M.; Poisson-Quinton S., Grammaire Expliquée du Francais, Clé International,
Paris , 2002.

Gregoire M., Grammaire Progressive du francais, Clé International, Paris, 2003.

Grevisse M., Le Bon usage, Duculot; Paris, 1986.

M. Papi¢ M., Gramatika francuskog jezika, Zavod za udZbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1984.

- Vicher A., Grammaire progressive pour les adolescents, Clé International; Paris, 2002.

za italijanski jezik:

- Moderc S., Gramatika italijanskog jezika, Udruzenje nastavnika italijanskog jezika Srbije, Beograd, 2004.
- Jernej J., Konverzacijska gramatika italijanskog jezika, Skolska knjiga, Zagreb.
- Trifone D., Grammatica della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- MunuHkosuh Jb., MpakTukym 13 rpamatuke pyckor jesnka, beorpag, 3asog 3a yubeHuke, 2006.
- Mapojesuh P., lpamaTika pyckor jeauka 3a cpeatbe wkone, beorpag, 3asog 3a yybeHuke.
Rjecnici:

za francuski jezik:

- Dictionnaires le Robert : Le Petit Robert, dictionnaire de la langue frangaise, Clé International, Paris, 2000.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni francusko-srpskohrvatski re¢nik sa gramatikom, Prosveta, Beograd,
1991.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni srpskohrvgtsko-francuski recnik, Prosveta, Beograd, 1991.

- Putanec V., Francusko-hrvatski ili srpski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb, 1982.
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za italijanski jezik:

- Deanovié J., Italijansko-hrvatski rijeénik, Skolska knjiga, Zagreb.
- Deanovié J., Hrvatsko-italijanski rijeénik, Skolska knjiga, Zagreb.
- Mauro D., Vocabolario della lingua italiana, UTET, Torino.

- Klajn 1., ltalijansko-srpski reénik, Nolit, Beograd.

- Zingarelli, Vocabolario della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- Mwnep M.; MeTkoBuh M.; Paguh-lyrowuh M.; Bojsoguh [.; Pycko-cpncku peyHnk u Cpncko-pycku peyHuK,
Beorpag, 3aBog 3a ylbeHuke.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi u€enicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazece

propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastaveg

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4, CD-player 1
5. UdZbenici stranih i domacéih izdavaca-jezik struke po potrebi

7. Obavezni naéini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

- Provjeravanje postignuc¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uCenika u dostizanju ishoda
ucenja.

- Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda u€enja vri se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda ucenja posebno.

- Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

- Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano.

- Pisani zadaci, po jedan u polugodistu.

- Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

- Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

8. Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

- Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

9. Povezanost modula - korelacija

- Pripremni i zavrSni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
- UsluZivanje hrane i pi¢a

- Specijalni nacini usluZivanja hrane i pica

- Todionica pi¢a i napitaka i usluZivanje malih obroka

- Priprema alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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- Osnove kuvarstva
- Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

- Komunikacija na stranom jeziku (osposobljavanje za razumijevanje i pravilno izraZzavanje kroz upotrebu
struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, sticanje jeziCkih znanja koja ¢e uéeniku omoguciti
upotrebu stranog jezika na jezicki prihvatljiv na€in, primjena komunikativnog i akcionog pristupa u nastavi
kroz simulaciju , igru po ulogama)

- Digitalna kompetencija (upotreba informaciono-komunikacione tehnologije za interaktivno uenje jezika ¢ime
se postize samostalnost u ucenju i osposobljavanje za samoevaluaciju, za PP prezentaciju sadrzaja opSte i
struéne tematike)

- UCiti kako uditi (podsticanje uCenika na samostalan rad i istrajnost u u¢enju) osposobljavanje za proces
uéenja i istrajnost u ucenju, organizovanje vlastitog uéenja ukljuujuéi efikasno upravljanje vremenom i
informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri u€enju u grupi.

- Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada, sticanje drudtveno-kulturnih znanja, razvijanje
medukulturnih viestina i stavova)

- Kulturoloka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti 0 vaznosti sopstvene kulture i kulture drugih naroda.
Razvoj svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu)
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3.2.2. UGOSTITELJSKO POSLOVANJE

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave Kredit
reditna
Razred Teorijska - Praktiéna Lz vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
2. Cilj modula:

Osposobljavanje za analizu, planiranje i organizaciju rada u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e u skladu sa
standardima zastite zdravlja i okoline.

3. Ishodi ucenja

Po zavrsetku ovog modula ucenik ¢e biti sposoban da:

1.

2.

o

Planira i organizuje svoj rad i rad osoblja kojem je nadreden za realizaciju poslova u restoranu i baru u
skladu sa obimom utvrdenih poslova

IzvrSi podjelu poslova osoblju kojem je nadreden u ofisu i na reonu u sali za usluzivanje u skladu sa
opisom poslova i organizacionim sistemima rada

Osigura kvalitet sopstvenog rada i rada osoblja kojem je nadreden potujuéi standard i normative u
sektoru hrane i pica

Vodi odgovarajucu poslovnu dokumentaciju u elektronskoj formi

Pravi standardne dnevne, nedjeljne i mjesecne popise prometa robe koristei adekvatnu dokumentaciju
u elektronskoj formi

Sastavi izvjestaj nadleZnim sluzbama o prometu robe i usluga u standardizovanim formama i u skladu
sa pravilima poslovne korespodencije

Prikupi informacije od gosta po pitanju kvaliteta pruzenih usluga na adekvatan nacin

Primijeni higijensko-tehnike mjere, mjere zastite i zdravlja na radu i sanitarne zastite

Sortira i na odgovarajuc¢i nacin odlaze otpatke u procesu rada i kontrolie primjenu standarda zastite
radne i Zivotne sredine od strane pomoc¢nog osoblja
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Ishod 1 - U¢enik Ce biti sposoban da

Planira i organizuje svoj rad i rad osoblja kojem je nadreden za realizaciju poslova u restoranu i baru u
skladu sa obimom utvrdenih poslova

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Poveze kapacitet restorana i bara sa potrebnom
radnom snagom

2. Napravi organizacionu strukturu restorana i bara na
osnovu vrste i obima usluga, nacina pruzanja
usluga i kategorijom objekta

3. Objasni pravila timskog rada i njihov uticaj na radni
ucinak

4. Objasni uticaj vrste i obima usluga i kategorizacije
na organizacionu strukturu i podjeli poslova

5. Utvrdi prioritete u realizaciji zadataka

6. Navede i objasni postupke i kriterijume utvrdivanja
kvaliteta rada osoblja kome je nadreden

7. Isplanira i organizuje rad prema utvrdenim
okolnostima

8. Demonstrira nadine utvrdivanja kvaliteta rada
osoblja kome je nadreden

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7. Za kriterijum 8, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Ugostiteljski objekti za ishranu i pice

Potreban broj stru¢nih kadrova

Organizaciona struktura rada

Upravljanie ljudskim resursima

Timski rad

Liderstvo

Organizacione sposobnosti

- Kriterijumi za utvrdivanje kvaliteta rada osoblja

Zastita zdravlja i rada
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Ishod 2 - U¢enik Ce biti sposoban da

lzvr$i podijelu poslova osoblju kojem je nadreden u ofisu i na reonu u sali za usluzivanje u skladu sa
opisom poslova i organizacionim sistemima rada

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. OpiSe poslove po radnim mjestima u restoranu i
baru

2. Objasni razliku izmedu a la carte i pansionskog
sistema rada

3. Demonstrira podjelu poslova pomoénom osoblju u
skladu sa: vrstom i tipom objekta i organizacionim | Organizacioni sistemi rada: a la carte, pansionski
sistemima rada

4. Objasni procedure nabavke robe, transporta,
skladistenjan, Cuvanja i izdavanja

5. Objasni postupak preuzimanja i evidentiranja
finasijskih sredstva od konobara i barmena

6. Popuni odgovarajuéu dokumentaciju u postupku
finansijkog razduZivanja

7. Navede i objasni nacin izrade i znacaj rasporeda
rada osoblja

8. Demonstrira tehniku izrade rasporeda rada osoblja

9. Demonstrira postupak razduzivanja konobara i
barmena na odgovarajuci nacin

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 4, 5, 6, 7. Za kriterijume 3, 8 i 9, potrebne su ispravno uradene prakticne
vjezbe sa usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- “Ala carte” sistem rada

Pansionski sistem rada

- Odjeljenja ugostiteljskih objekata za ishranu i pice
Izdavanje radnih naloga

Nacin preuzimanja i evidentiranja finansijskih sredstava
Vodenje odgovarajuée dokumentacije

Zastita na radu

Koris¢enje informacionih tehnologija
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Ishod 3 - U¢enik Ce biti sposoban da

Osigura kvalitet sopstvenog rada i rada osoblja kojem je nadreden postujuci standard i normative u
sektoru hrane i pica

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja
U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. Objasni znacaj primjene standarda i normativa u

sektoru pruzanja usluga hrane i pi¢a

Standardi: higijenski standardi, standardi usluge u
skladu sa kategorizacijom i IBA standardi

Normativi: radni normativi, normativi hrane i pica

Objasni glavne principe na kojima se standardi
zasnivaju

Objasni uticaj kategorizacije na primjenu standarda
i normativa

Uo€i greSke u ostvarenom radu u odnosu na
definisane standarde i normative

Objasni stavke na fiskalnom racunu

Objasni postupak izdavanja zbirnog racuna za
realizovane usluge

Objasni postupak storniranja nepravilno otkucanog
raduna

Objasni nacine bezgotovinskog pla¢anja

Bezgotovinsko placanje: kreditne kartice, pametne
kartice, virman

Demonstrira postupak izdavanja i naplate rauna u
gotovinskim i bezgotovinskim sredstvima pla¢anja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 8. Za kriterijum 9, potrebna je ispravno uradena praktiéna viezba sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

Standardi i normativi u ugostiteljstvu
Kategorizacija ugostiteljskih objekata
Fiskalni radun

Storniranje racuna

Virman

Kreditne kartice
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Ishod 4 - U¢enik Ce biti sposoban da

Vodi odgovarajué¢u poslovnu dokumentaciju u elektronskoj formi

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

. Objasni poslove nabavke i rada magacinske sluzbe

Objasni nacine vodenja poslovne dokumentacije
koja se odnosi na promet robe i materijala

Demonstrira procedure materijalnog zaduzivanja

Materijalno zaduzivanje: sredsta za rad, namirnice i
pi¢a

Demonstrira ispunjavanje razlicitih formi poslovne
dokumentacije i izvjeStaja za pracenje prometa
robe i materijala

Poveze odgovaraju¢i dokument sa poslovnom
aktivno$cu

Objasni procedure u procesuiranju odgovarajuceg
dokumenta

Demonstrira popunjavanije i procesuiranje
odgovarajuce poslovne dokumentacije u pisanoj i
elektronskoj formi

Poslovna dokumentacija: evidencija prisutnosti
zaposlenih, radni nalozi, obrasci za trebovanje, obrasci
za razduZivanje, knjiga Sanka

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 5 6. Za kriterijume 3, 4, i 7, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjezbe

sa usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

Koris¢enje informacionih tehnologija

Vodenije internih knjiga

Poslovna komunikacija

Vodenje odgovarajuée dokumentacije

Organizacija rada u magacinskoj sluzbi

24



OP - Konobar

Ishod 5 - U¢enik Ce biti sposoban da

Pravi standardne dnevne, nedjeljne i mjesecne popise prometa robe koristeéi adekvatnu dokumentaciju u
elektronskoj formi

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Finansijsko i materijalno razduzivanje: zakljuCivanje
kase i predaja pazara; vodenije knjiga materijalnih
zaduZenja i razduzenja

1. Objasni postupak materijalnog i finansijskog
razduzivanja

2. Objasni postupka zaklju€ivanja kase i predaje
pazara

3. Objasni vrste i namjenu knjiga za vodenje
materijalne i finansijske evidencije

4. Demonstrira postupak materijalnog i finansijskog
razduzivanja i vodenja odgovaraju¢e dokumentacije

5. Objasni svrhu popisa robe i materijala i
izvjeStavanja na dnevnom, nedjeljnom i mjese¢nom
nivou o prometu robe i materijala

6. Demonstrira popis robe i materijala sa
odgovarajuéom dokumentacijom u pisanoj i
elekronskoj formi

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u¢enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 3i 5. Za kriterijume 4 i 6, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjezbe sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Popis robe i materijala

- Koriséenje informacionih tehnologija

Vodenije internih knjiga

- Kori$éenje informacionih tehnologija

Poslovna komunikacija

Vodenje odgovarajuce dokumentacije
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Ishod 6 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Sastavi izvjestaj nadleznim sluzbama o prometu robe i usluga u standardizovanim formama i u skladu sa
pravilima poslovne korespondencije

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

. Objasni faktore koji utiCu na planiranje robe i
materijala

Objasni propratnu dokumentaciju u procesu
nabavke, skladi$tenja i izdavanja robe

Objasni znacaj kontinuiteta procesa rada u
ugostiteljstvu

PredloZi robu i materijale za rad, po vrsti i koliini, u
skladu sa faktorima uticaja na zadatom primjeru

Navede i objasni zna¢aj i postupak podno3enja
odgovarajucih izvjestaja nadleznim sluzbama

Demonstrira tehnike izrade i podnoSenja
odgovarajucih izvjestaja nadleznim sluzbama

lzvjestaji nadleznim sluzbama: knjiga Zalbi, knjiga
pohvala, izvjestaj o prometu i zakljuénom stanju robe,
periodi¢ni popis robe i materijala, periodi¢ni popis
opreme i inventara

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5. Za kriterijum 6, potrebna je ispravno uradena prakticna vjezba sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

1zvjeStaji

KoriS¢enje informacionih tehnologija

Poslovna komunikacija

Vodenje internih knjiga

- Vodenje odgovarajuce dokumentacije
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Ishod 7 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Prikupi informacije od gosta po pitanju kvaliteta pruzenih usluga na adekvatan na¢in

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uCenik treba da: (Pojasnjenje oznaCenih pojmova)

1. Objasni zna¢aj anketiranja gostiju po osnovu
kvaliteta pruzenih usluga

2. PoveZe odgovarajuce instrumente za prikupljanje | Prikupljanje informacija: intervju, anketa, knjiga Zalbi
informacija od gosta sa ciliem istrazivanja idr.

3. Sprovede prikupljanje informacija na razlicite
nacine

4. Objasni i primijeni odgovarajuée postupke u cilju
rieSavanja nesporazuma izmedu barmena i gostiju

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

Anketa

Knjiga utisaka

Knjiga Zalbi

Upravljanje kvalitetom u ugostiteljstvu

IstraZivanje i analiza pruzenih usluga

RjeSavanje konflikata

Poslovna komunikacija

Verbalna i neverbalna komunikacija
Bonton
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Ishod 8 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Primijeni higijensko-tehni¢ke mjere, mjere zastite i zdravlja na radu i sanitarne zastite

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede najvazniju pravnu regulativu koja
obavezuje na po$tovanje mjera zastite na radu

2. Navede najvazniju pravnu regulativu koja
obavezuje na postovanje mjera zdravlja na radu

3. Navede najvazniju pravnu regulativu koja
obavezuje na po$tovanje mjera zastite sanitarne
zastite

4. Ispravno primijeni pravne odredbe iz domena svoje
odgovornosti

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Mjere zastite i zdravlja na radu
- Sanitarna zastita

- Pravne odrednice
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Ishod 9 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Sortira i na odgovarajuéi nacin odlaze otpatke u procesu rada i kontroliSe primjenu standarda zastite
radne i zivotne sredine od strane pomoc¢nog osoblja

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pravilno odvajanje otpada i njegovo
odlaganje

2. Poveze razliCite vrste otpada sa mjestom za
odlaganje

3. Razvrsta razliCite vrste otpada

Pravilno odvajanje otpada i njegovo odlaganje:
4. Demonstrira pravilno odvajanje otpada i njegovo | razdvajanje organskog, neorganskog i otpada za

odlaganje recikliranje koji nastaje u procesu rada i njegovo
pravilno sortiranje i odlaganje

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume 1 i 2. Za kriterijume 3 i 4, potrebne su ispravno uradene prakticne vjezbe sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Razli¢ite vrste otpada

- Mijesta za odlaganje otpada
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- U cilju dostizanja predvidenih ishoda uéenja preporuCuju se one didakticke metode koje omogucavaju da
uCenik/ca u najvecoj mjeri bude aktivan/na u cilju postizanja zna€ajnog stepena samostalnosti i inicijativnosti
uCenika/ca u ucenju i radu. Preporucene didakti¢ke metode su sljedece: radioni¢arski pristup, rad u grupama,
studije slu€aja, debata, igranje uloga, u€enje putem otkrica, analiza udZbenickog teksta, pretrazivanje baze
podataka, istrazivanje u medijateci, graficki prikaz, gost na ¢asu — stru€njak za predmetnu temu, izrada ppt
prezentacija i panoa, izrada projektnih zadataka, upotreba odgovarajucih statistickih podataka.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Milicevié R., Ugostiteljsko poslovanje, Centar za struéno obrazovanje, Podgorica, 2007.

- Milicevi¢ R., Prakti¢na nastava sa tehnologijom zanimanja, Centar za struéno obrazovanje, Podgorica, 2008.
- Kovacevi¢ A.; Nikoli¢ M., Usluge u ugostiteljstvu, Meridian, Beograd, 1999.

- Lonéar M., Restoraterstvo, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 2001.

- Zubovic I.; Maro$evi¢ I., Vodenje i organizacija restauracije, HoReBa, Pula, 2006.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleZznog Savijeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Kabinet restoraterstva 1
2. Racunar 1
3. Projektor 1
4. Projekciono platno 1
5, Stampag 1

7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

- Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja ucenika u dostizanju ishoda
ucenja.

- Vrednovanje postignuca uéenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vri se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda ucenja posebno.

- Kiriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u kona¢noj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

- Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

- Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom

periodu.
- Zakljuéna ocjena na kraju $kolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim

periodima.

8. Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

- Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

9. Povezanost modula - korelacija

- Preduzetnistvo
- Todionica pica
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- Osnove kuvarstva

Napomena:

U cilju usaglaSavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

- Komunikacija na maternjem jeziku (pravilno komunicira na maternjem jeziku i izrazava se usmeno i pisano u
radu kroz neposrednu komunikaciju sa gostima i zaposlenim osobljem)

- Komunikacija na stranom jeziku (usmeno i pisano se izrazava na stranom jeziku u nizu razli€itih situacija,
kroz komunikaciju sa inostranim gostima i zaposlenim osobljem)

- MatematiCka kompetencija i osnovne kompetenciie u prirodnim naukama i tehnologiji (primjenjuje
matematicka mi$ljenja u rjeSavanju problema u nizu razli¢itih situacija; primjenjuje znanja iz prirodnih nauka i
tehnologija u okviru predvidenih poslova)

- Digitalna kompetencija (koristi informaciono-komunikacione tehnologije u radu)

- UCiti kako uditi (primjenjuje proces uéenja i istrajnost u uéenju, organizuje vlastito uéenje ukljuéujuéi efikasno
upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom uéenju tako i pri u¢enju u grupi)

- Socijalna i gradanska kompetencija (u€estvuje na efikasan i konstruktivan naéin u drustvenom zivotu i radu, u
cilju rieSavanja konflikata ukoliko je to potrebno)

- Smisao za inicijativu i preduzetniStvo (pretvori ideje u djelo, ukljuci stvaralastvo, inovativnost i preuzme rizik u
realizaciji poslova)

- KulturoloSka svijest i ekspresija (razumije vaznosti stvaralackog izrazavanja ideja, iskustava i emocija u
umjetnosti i medijima)
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3.2.3. PRIPREMNI | ZAVRSNI RADOVI U UGOSTITELJSKIM OBJEKTIMA ZA HRANU | PICE

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave Kredit
reditna
Razred Teorijska - Praktiéna Lz vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
| 72 144 216 432 23

VjeZbe i prakticna nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 uenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za obavljanje pripremnih i zavr8nih radova u ugostiteljskim objektima u skladu sa
normativima i standardima u ugostiteljstvu.

3. Ishodi ucenja
Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. lzvrSi liénu pripremu za rad u skladu sa kodeksom i standardima licne higijene

2. Razvrsta, polira i formira potreban restoranski i barski invenar za obavljanje rada u skladu sa
higijenskim standardima

3. Pripremi kolica za usluZivanje u skladu sa potrebom

Postavi i ravna stolove i stolice prema namjeni

5. Prekrije stolove restoranskim rubliem i postavi inventar i dekoracije, u skladu sa standardima u
restoraterstvu

6. Kontrolie, vizuelno, ispravnost, uredaja, aparata i opreme u to€ionici pi¢a i ukljuCuje ih u skladu sa
uputstvom proizvodaca

7. Pripremi priruéni magacin i izloZbenu vetrinu po vrstama robe

IzvrSi pripremne radove u barskom pultu

9. Apservira upotrijebljeni i vraca neupotrijebljeni restoranski i barski inventar za usluzivanje u skladu sa
higijenskim standardima

10. Obavi zavréne radove u toCionici pica

>

oo
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Ishod 1 - Ucenik ¢e biti sposoban da
Izvrsi liénu pripremu za rad u skladu sa kodeksom i standardima liéne higijene

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni kodeks kao skup nacela i njegov znacaj

2. Objasni elemente liéne higijene i znacaj u
ugostiteljstvu

3. Objasni postupak pravilnog oblacenja i licne
higijene

4. Demonstrira pripremu za rad, u skladu sa
standardima higijene i kodeksom

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz dokaz da je
ucenik uspjesno relaizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4 potrebna je ispravno uradena prakti¢na vijeZbe sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Kodeksi u ugostiteljstvu
- Li¢na i radna higijena
- Standardi li¢ne i radne higijene
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Ishod 2 - U¢enik ¢e biti sposoban da

Razvrsta, polira i formira potreban restoranski i barski invenar za obavljanje rada u skladu sa
higijenskim standardima

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Navede i objasni primjenu restoranskog i barskog
inventara

Restoranski i barski inventar: staklo, porcelan,
metalno posude, pribor za jelo, Sejkeri, barske Case,
mjerice, madleri, cjediljke

Objasni kriterijume za razvrstavanje inventara

Poveze restoranski i barski inventar sa primjenom u
restoranu i baru

Objasni higijenske standarde koji se primjenjuju u
ugostiteljstvu

Higijenski standardi: HACCP, (Hazard), Analiza
(Analizis), Kriticnost (Critical), Kontrola (Control), Tacke
riziCnosti (Point); ISO, Halal

Demonstrira pripremu inventara za rad u restoranu
i baru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz dokaz da je
ucenik uspjesno realizovao kriterijume 1, 2 i 4. Za kriterijume 3 i 5, potrebne su ispravno uradene prakticne vjezbe

sa usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Oprema i namjeStaj u ugostiteljstvu
- Higijenski standardi u ugostiteljstvu

- Pripremni radovi u restoranu i baru
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Ishod 3 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Pripremi kolica za usluzivanje u skladu sa potrebom

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Objasni vrste kolica za usluZivanje i njihovu
namjenu

Kolica: kolica za hranu i pice, kolica za flambiranje,
tranSiranje, poslastice, sireve

2. Objasni pripremu kolica za usluzivanje

3. Objasni nacin odrzvanja kolica za usluzivanje

4. Demonstrira pripremu kolica prema zadatku

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjedno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna ispravno uradena prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

- Oprema i namje$taj u ugostiteljstvu
- Higijenski standardi u ugostiteljstvu

- Inventar za usluZivanje
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Ishod 4 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Postavi i ravna stolove i stolice prema namjeni

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Stolovi: restoranski, servirni, pomocni, banketski,
1. Objasni vrste stolova i stolica u restoranu i njihovu | arski, izlozbeni

namjenu Stolice: restoranske, banketske, barske, stolice za
djecu

2. Napravi odgovarajuci raspored stolova u zavisnosti
od odredenog primjera

3. Objasni standarde prilikom postavljanja stolova i
stolica u zavisnoti od vrste ugostiteljskog objekta i
kategorizacije

4. Demonstrira postavljanje stolova i stolica za
serviranje na zadatim primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume 1 i 3. Za kriterijume 2 i 4, potrebne su ispravno uradene prakticne vjezbe sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Oprema i namjeStaj u ugostiteljstvu
- Pripremni radovi u sali za usluzivanje

- Li€na higijena
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Ishod 5 - U¢enik ¢ée biti sposoban da

Prekrije stolove restoranskim rubljem i postavi inventar i dekoracije, u skladu sa standardima u
restoraterstvu

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. Odabere odgovarajuce restoransko rublje u
skladu sa vrstom stola

Restoransko rublje: podstolnjaci, stolnjaci,
nadstolnjaci, salvete, setovi za stolove

Objasni standarde u ugostiteljstvu za postavljanje
stonog inventar i dekoracija

Inventar: staklo, porcelan, pribor za jelo, pomoéni
inventor

IzvrSi odabir odgovarajuceg inventara i dekoracije u
zavisnosti od menija

Objasni redoslied postavljanja inventara prema
zadatku

Postavi servirni sto prema zadatku

Postavi sto u skladu sa standardima i menijem

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume 1, 2 i 4. Za kriterijume 3, 5 i 6, potrebne su ispravno uradene prakticne vjezbe sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Inventar za usluZivanje

Pripremni radovi

Li¢na i radna higijena

Dekoracija

Higijenski standardi u ugostiteljstvu
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Ishod 6 - Ucenik ¢e biti sposoban da

KontroliSe, vizuelno, ispravnost, uredaja, aparata i opreme u tocionici pi¢a i ukljucuje ih u skladu sa
uputstvom proizvodaca

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Uredaji: topli sto, ledomat, toster, grijaci za jelo
Oprema: kolica za usluzivanje, ormari, stolovi, stolice,

1. Objasni princip rada uredaja, aparata i opreme u | barski pultovi

restoranu i toCionici pica
Aparati: kafemat, rashladni uredaji, aparat za toCenje
piva, ledomati, aparati za cijedenje sokova, blenderi i
dr.

2. Objasni bezbjedan pristup uredajima, aparatima i
opremi

3. Objasni uklju€ivanje aparata za rad

4. Demonstrira vizuelni nacin kontrole ispravnosti
uredaja, aparata i opreme u restoranu i baru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjedno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezbe sa
usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Oprema i namjeStaj u ugostiteljstvu

Uredaji i oprema u baru

Li¢na i radna higijena

Higijenski standardi u ugostiteljstvu
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Ishod 7 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Pripremi priruéni magacin i izlozbenu vitrinu po vrstama robe

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni ulogu priru¢nog magacina

2. Objasni kriterijume za pripremu prirunog magacina

3. Objasni vrste i namjenu izloZbenih vitrina i efekte
koji se postizu njenim izgledom

4. Objasni postupak primjene higijenskih standarada
prilikom rada u priruénom magacinu

5. Demonstrira pripremu priru¢nog magacina za rad

6. Demonstrira pripremu izloZbene vitrine na razli¢itim
primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijume 5 i 6, potrebne su ispravno uradene praktiéne vijeZbe sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Pripremni radovi to€ionici pica

Li¢na i radna higijena

Inventar za usluZivanje

Barski inventor
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Ishod 8 - Ucenik ¢e biti sposoban da

lzvrSi pripremne radove u barskom pultu

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Objasni elemente barskog pulta

2. Objasni znacaj planiranja prostora za rad u pultu

3. Objasni vrste dekoracija za izradu mjeSavina i
Kriterijume za njihovu izradu

4. Objasni tehnike izrade dekoracija i odabere
odgovarajuée namirnice i pribor za izradu
dekoracija

5. Demonstrira pripemu barskog pulta za rad

6. Demonstrira izradu dekoracija za razlicite vrste
mjeSavina, od razli¢itih namirnica i materijala
razliCitim tehnikama

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjedno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijume 5 i 6, potrebne su ispravno uradene prakticne viezbe sa

usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Oprema i namje$taj u baru

Pripremni radovi

Li¢na i radna higijena

Dekoracije
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Ishod 9 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Apservira upotrijebljeni i vra¢a neupotrijebljeni restoranski i barski inventar za usluzivanje u skladu sa
higijenskim standardima

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Razumije terminolo$ko znacenije rijeCi
“‘apserviranje”

2. Objasni postupak apserviranja upotrijebljenog i
neupotrijeblienog inventara

3. Objasni primjenu higijenskih standarda u fazi
zavr$nih radova

Rublje: krpe za brisanje i poliranje, hangle za vino,
podstolnjaci, stolnjaci, nadstolnjaci, salvete, setovi za
stolove

4. Objasni proceduru pripreme upotrijeblienog
restoranskog rublja za zamjenu

5. Demonstrira apserviranje razli¢itim tehnikama na
adekvatan nacin

6. Demonstrira zamjenu upotrijebljenog rublja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijume 5 i 6, potrebne su ispravno uradene prakticne vijezbe sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Tehnike apserviranja

Sredstva za CiScenje

Sortiranje i odlaganije upotrijebljenog i neupotrijebljenog inventara

Higijenski standardi

Li¢na i radna higijena

41



OP - Konobar

Ishod 10 - U¢enik Ce biti sposoban da

Obavi zavr$ne radove u tocionici pic¢a

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Izracuna potrebno vrijeme za realizaciju zavrnih
radova po obimu posla

2. Objasni princip rada uredaja i aparata u restoranu i
baru

3. Procita deklaracije proizvodaca i uputstva za
upotrebu sa razumijevanjem

4. Objasni mjere bezbjedne upotrebe uredaja i
opreme

5. Odabere odgovarajuéa sredstva za ¢iS¢enje u
zavisnosti od vrste materijala uredaja i aparata

6. Pokaze pravilno ¢iScenje i odlaganje barskog
inventara u skladu sa uputstvom za upotrebu

7. Objasni higiienske standarde i standarde
bezbjedne upotrebe barskog inventara

8. Demonstrira CiS¢enje i odlaganje barskog inventara
na ispravan nacin

9. Demonstrira pravilno ¢is¢enje i iskljuéivanje uredaja
i aparata u restoranu i baru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjedno realizovao kriterijume 1, 2, 3, 4 i 7. Za kriterijume 6, 8 i 9, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjezbe

sa usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

Organizacija rada u baru i restoranu

Sredstva za CiScenje

Higijenski standardi u ugostiteljstvu

Sortiranje i odlaganije upotrijeblienog i neupotrijebljenog inventara
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- U cilju dostizanja predvidenih ishoda uéenja preporuCuje se primjena nastavnih metod usmjerenih na
aktivnosti uCenika (dijaloSka, istrazivacka, ucenje putem reSenja problema, metoda kreativnog pisanja,
projektno udenje) PowerPoint prezentacija, izrada panoa sa odgovarajuéim temama, simulacije,
demostracija, rad u paru, rad u grupi, prakti¢an rad i dr.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Divanovi¢ S.; S. Nicetin S., Usluzivanje sa prakticnom obukom, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva

Beograd, 2004.
- Milicevi¢ R., Prakti¢na nastava sa tehnologijom zanimanja, Centar za struéno obrazovanje, Podgorica, 2008.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Pult tocionice pi¢a sa standardnim uredajima i opremom 1
2. Stolice 20
3. Stolovi razli¢itih oblika i namjene 5
4, Inventar za usluZivanije svih vrsta kompleta 5
5. Case za sve vrste pi¢a 20
6. Barski inventar kompleta 5
7. Racunar 1
8. Projektor 1
9. Projekciono platno 1

7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

- Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uCenika u dostizanju ishoda
ucenja.

- Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda ucenja vrSi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

- Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u kona&noj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

- Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

- Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom

periodu.
- Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

43



OP - Konobar

8. Uslovi za prohodnost i zavrsetak modula

- Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

9. Povezanost modula - korelacija

- Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

- Komunikacija na maternjem jeziku (pravilno komunicira na maternjem jeziku i izrazava se usmeno i pisano u
radu kroz neposrednu komunikaciju sa gostima i zaposlenim osobljem)

- Komunikacija na stranom jeziku (usmeno i pisano se izrazava na stranom jeziku u nizu razli¢itih situacija,
kroz komunikaciju sa inostranim gostima i zaposlenim osobljem)

- Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji (primjenjuje
matematicka misljenja u rjeSavanju problema u nizu razliéitih situacija; primjenjuje znanja iz prirodnih nauka i
tehnologija u okviru predvidenih poslova)

- Digitalna kompetencija (koristi informaciono-komunikacione tehnologije u radu)

- UCiti kako ugiti (primjenjuje proces uéenja i istrajnost u uéenju, organizuje vlastito u¢enje ukljuéujuéi efikasno
upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom uéenju tako i pri u¢enju u grupi)

- Socijalna i gradanska kompetencija (uestvuje na efikasan i konstruktivan nacin u drustvenom Zivotu i radu,
u cilju rjeSavanja konflikata ukoliko je to potrebno)

- Smisao za inicijativu i preduzetnistvo (pretvori ideje u djelo, ukljuci stvaralastvo, inovativnost i preuzme rizik
u realizaciji poslova)

- Kulturoloska svijest i ekspresija (razumije vaznosti stvaralackog izrazavanja ideja, iskustava i emocija u
umjetnosti i medijima)
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave Kredit

reditna
Razred Uk .
azre Teorijska . Praktiéna upno vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
Il 72 72 4
2. Cilj modula:

Razvijanje jeziCkih kompetencija: govor, pisanje, Citanje, sluSanje i komunikaciju na stranom jeziku, na nivou
A2.2, koja Ce uceniku omoguciti upotrebu jezika na jezicki prihvatljiv nacin.

3. Ishodi ucenja
Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. Razumije dug i jednostavan slusani tekst
Razumije dug i jednostavan autenti¢an pisani tekst
Sastavi srednje dug i jednostavan tekst

Govori dug i jednostavan tekst

Ucestvuje u dugom i jednostavnom razgovoru

ok w
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Ishod 1 - U¢enik Ce biti sposoban da

Razumije dug i jednostavan slusani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. PokaZe razumijevanje dugog i jednostavnog
audio i audio-vizuelnog teksta opste i strucne
tematike

Dug i jednostavan audio i audio-vizuelni tekst: od
150 do 200 rijedi

2. lzdvoji glavnu poruku teksta, kao i osnovne i
specifitne informacije u tekstu

3. Uodi uticaj intonacije na poruku koja se Zeli prenijeti

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta , zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za
mjesto, sloZzena negacija, srednje sloZeni veznici,
posliediéne reCenice, hipotetike reCenice, indirektni
govor u prezentu

4. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

- Dom i okruzenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

- Skola i obrazovanije: karijerna orijentacija

- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turisticka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

- Usluzne djelatnosti: sveCani prijemi i ponuda koktela, preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razlicitim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i
alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 2 - U¢enik Ce biti sposoban da

Razumije dug i jednostavan autenti¢an pisani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. PokaZe razumijevanje dugog i jednostavnog
pisanog autentiénog teksta opste i strucne
tematike

Dug i jednostavan pisani autenticni tekst: od 150 do
200 rijeci

2. lzdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specifitne informacije u tekstu

3. Pokaze razumijevanje dugog i jednostavnog
pisanog autenti¢nog teksta opste i struéne tematike

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta , zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za
mjesto, sloZena negacija, srednje sloZeni veznici,
posliedi¢ne reCenice, hipotetiCke reCenice, indirektni
govor u prezentu

4. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

- Dom i okruZenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjiZzevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

- Skola i obrazovanje: karijema orijentacija

- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turisticka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

- Usluzne djelatnosti: sveCani prijemi i ponuda koktela, preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razlicitim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i
alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 3 - U¢enik Ce biti sposoban da

Sastavi srednje dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Oblikuje i napide formalni i neformalni srednje dug

i jednostavan tekst opte | struéne tematike Srednje dug i jednostavan tekst: od 100 do 250 rijeci

2. Planira sadrzaj i strukturu teksta

3. Poveze niz reenica u logi¢nu cjelinu

4. UCestvuje u pisanoj formalnoj i neformalnoj
interakciji primjenjujuéi odgovarajuca drustveno-
jeziCka pravila

5. Koristi odgovarajuci opsti i strucni vokabular,
srednje slozene structure i veznike primjenjujuci
odgovarajuc¢a pravopisna pravila

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta, zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredenije imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamijenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za
mjesto, sloZzena negacija, srednje sloZeni veznici,
posliediéne reCenice, hipotetike reCenice, indirektni
govor u prezentu

6. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

- Dom i okruzenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

- Skola i obrazovanije: karijerna orijentacija

- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turisticka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

- Usluzne djelatnosti: sve€ani prijemi i ponuda koktela, preporucivanije i prodaja hrane i pica u razli¢itim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i
alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 4 - U¢enik Ce biti sposoban da

Govori dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Planira, oblikuje i izgovara dug i jednostavan
tekst opste i struéne tematike

Dug i jednostavan tekst: od 150 do 200 rijeCi

Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
srednje slozene jeziCke strukture i srednje slozene
veznike

Strucni vokabular:

- vrste sve€anih prijema : koktel parti, banket, poslovni
ru¢ak, hladni bife, topli bife, sveana vecera,
svadbeni ru¢ak

- djelovi sve¢anog pribora

- karakteristike sve€anih prijema i povodi za
organizaciju istih

- kokteli iz IBA sektora

Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku i primijeni odgovarajuéu jeziku
intonaciju

Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta, zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredenije imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za
mjesto, sloZena negacija, srednje sloZeni veznici,
posljedi¢ne reCenice, hipoteticke reCenice, indirektni
govor u prezentu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi
- Dom i okruzenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe
- Skola i obrazovanije: karijerna orijentacija
- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turisticka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

- Usluzne djelatnosti: sve€ani prijemi i ponuda koktela, preporucivanije i prodaja hrane i pica u razli¢itim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluZivanje specijainih i nacionalnih jela, kao i

alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 5 - U¢enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u dugom i jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Zapocne, odrZi i zavrSi dug i jednostavan
razgovor o opstim i struénim temama

Dug i jednostavan razgovor:150 do 200 rijeCi

2. lzrazi svoje miSljenje o odredenoj temi

3. Postavi i odgovori na pitanja iz teksta

4. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
srednje slozene jeziCke strukture i srednje slozene
veznike

Struéni vokabular:

- vrste sve€anih prijema : koktel parti, banket, poslovni
ruc¢ak, hladni bife, topli bife, sveana vecera,
svadbeni ru¢ak

- djelovi sve¢anog pribora

- karakteristike sve€anih prijema i povodi za
organizaciju istih

- kokteli iz IBA sektora

5. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku i primjenjuje odgovarajucu jezicku
intonaciju

6. Aktivno uCestvuje u razgovoru o nepoznatim opstim
i struénim temama primjenjijuci odgovaraju¢a
druStveno-jezicka pravila

Struéne teme:
Usluzivanje gostiju na sve€anom prijemu
Preporucivanje koktela iz IBA sektora

~

Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta, zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredjenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za
mjesto, sloZena negacija, srednje sloZeni veznici,
posljedi¢ne reCenice, hipoteticke reCenice, indirektni
govor u prezentu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

- Dom i okruzenije: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova




OP - Konobar

Ishod 5 - U¢enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u dugom i jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

Skola i obrazovanije: karijerna orijentacija

Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

Zdravlje: bolesti i povrede

Putovanja: turisticka propaganda, turisti¢ka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

Usluzne djelatnosti: sve€ani prijemi i ponuda koktela, preporuéivanje i prodaja hrane i pi¢a u razlicitim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i
alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

51



OP - Konobar

4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

Preporucuju se komunikativna metoda i metode aktivne nastave, tj. one koja upucuje na realizaciju zadatka .
Preporucene didakticke aktivnosti su sliedece: rad u grupama, rad u paru, igranje uloga, simulacija situacije,
ucenje putem otkrica, analiza udzbenickog teksta, pretrazivanje baze podataka, gostujuci predava¢ na ¢asu —
struénjak za predmetnu temu, izrada ppt prezentacija i panoa i sl. Teme se biraju u skladu sa uzrastom
uCenika, vodeci racuna o korelaciji s drugim predmetima i planiranim struénim kompetencijama ucenika.
PreporuCuje se formativno pracenje postignuéa u uCenju (bez ocjenjivanja) radi lakSe evaluacije i
samoevaluacije uz unaprijed postavljene ciljeve/ishode. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i
trajno ste€enog znanja, neophodno je ostvariti i korelaciju medju razli¢itim modulima. Korid¢enje razli¢itih
izvora znanja: enciklopedija, strucne literature i interneta.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

za francuski jezik:

Germain C., Les stratégies d’apprentissage, Clé International, Paris, 1996.

Lancien T., Le multimedia, Clé International, Paris, 1998.

Vigner G., Enseigner le francais comme langue seconde, CIé International, Paris, 2001.

Laloy J-R. &. Dany M., L’hotellerie et le tourisme, Hachette, Paris,1980.

Renner M. & Tempesta A., Le frangais de I'hétellerie et de la restauration, CIé International, Paris, 1992.

Latifi M., L’hotellerie en frangais, Didier-Hatier, Paris, 1993.

Corbeau S.; Dubois S.; Penfornis.; Semichon J-L., Hotellerie/Restauration.com, Clé International, Paris,
2006.

Descotes-Genon C.; Szilagyi E., Service comprise. Pug-flem, Grenoble, 1995.

Cholvy J., En cuisine, CIé international, Paris, 2014.

za italijanski jezik:

Balboni P., Educazione bilingue, Guerra Edizioni, Soleil, Prugia, 1999.

Diadori P., Insegnare italiano per stranieri, La Nuova ltalia, Firenze, 2001.

Mazzota P., (ur.): Europa, lingue e istruzione primaria, Plurilinguismo per il bambino italiano-europeo, UTET,
Torino, 2002.

Quadro comune europeo di riferimento per le lingue: apprendimento, insegnamento, valutazione, La Nuova
Italia, Oxford, Firenze, 2002.

Vedovelli M., L'italiano degli stranieri. Storia, attualita e prospettive, Carocci, Roma, 2002.

Vedovelli M., Guida all'italiano per stranieri, Carocci, Roma, 2002.

Zajednicki evropski okvir za Zive jezike: uCenje, nastava, ocjenjivanje, Ministarstvo prosvjete i nauke
Republike Crne Gore, Podgorica, 2003.

za njemacki jezik:

Dahlhaus B., Fertigkeit Horen, Langenscheidt, Miinchen, 1994.

Gemeinsamer europaischer Referenzrahmen fiir Sprachen: lernen, lehren, beurteilen, Langenscheidt,
Miinchen, 2001.

Glabionat; Miller; Rusch; Schmitz; Wertenschlag, Profile deutsch, Gemeinsamer europaischer
Referenzrahmen, Langenscheidt, Mlinchen 2001.

Ehlers S., Literarische Texte lesen lernen, Klett Edition Deutsch als Fremdsprache, Miinchen, 1992.

Neuner G.; Hunfeld H., Methoden des fremdsprachlichen Deutschunterrichts, Langenscheidt, Berlin, 1997.
Rud W.; Tomaszewski A., Grammatik mit Sinn und Verstand, Klett Edition Deutsch, Miinchen, 1993.
Sekularac B., Provjera znanja uenika kao sastavni dio nastavnog procesa, u: Strani jezik u nastavi, NikSic,
1992.

Sotra T., Interkulturalni pristup: lzazov u nastavi stranih jezika,savremene tendencije u nastavi stranog jezika,
Niksi¢, 2001.
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za ruski jezik:

- llep6a IN. B., MpenoaaeaHne MHOCTPaHHbIX S3bIKOB B cpeaHei wkone, Obuime Bonpockl MeToaukn, Mockea,
Bbicwas wkona, 1974.

- Koctomapog B. I'.; Mutpodharosa O. [I., MeToanyeckoe pykoBOACTBO ANs NpenogaBaTenen pycekoro sbika
WHocTpaHuam, Mocksa, «Pycckuin s3blky, 1977.

- bapaHosa M. T., MeToauka pycckoro si3bika, Mockea, «[pocseLeHuney, 1990.

- [lesuh-PomanoBa B., Pycku jeank, npupyyHuk 3a pasroBop, beorpaa, 3aBog 3a yubeHuke, 1996.

- Konuapesuh K., CaBpemeHu yybeHnk ctpaHor pyckor jeauka. CTpykTypa v cagpxaj, beorpag, 2002.

- Konyapesuh K., CaBpemeHa HacTaBa pyckor jesuka (Cagpxaju, opraHusauuja, obnuum), beorpag, 2004. (3a
CBe eTarne).

- Kupwosa M.; Kepkes [1., FoBopum no-pyccku u nepesogum -1, Mogropuua, 2006.

- Kupwosa M.; Kepkes [1., FoBopuM no-pyccku 1 nepesogum — 2, Moaropuua, 2008.

- OcHoBe 3a 06HOBY HacTaBHWX NNaHOBa M Nporpama 3a cpeakse Lkone, Mogropuua, 2003.

- CnoBeHauku nporpam Hemaykor jesnka 3a cpeatbe Lwkone, Jbybrbana, 2003.

- Haupt nporpama Peny6nuke Cpbuje, beorpag, 2003.

- Haymosuh [., Pycku jesuk, cTpyyHu Tekctosu, 1-4. Paspeqn yroCTUTErbCKO-TYPUCTUUKE LLKone, beorpaa,
3aBog 3a yLbeHuke.

- Tojnyp P., Pycku jesnk, cTpy4Hn TekcToBu 1-4. padpen TproeuHcke wkone beorpan, 3aBog 3a yubeHuke.

- Haymosuh T., Pycku je3uK, CTPYYHM TEKCTOBW 3a 2. pa3pes YroCTUTErbCKO-TYpUCTUYKE Likone, Beorpag,
3aBop 3a yLbeHuke

- Little D. i Perclova R., Zajednicki evropski okvir za Zive jezike, Podgorica, 2003.

- Little D. i Perclova R., Evropski jezicki portfolio za nastavnike i mentore, Podgorica, 2003.

Gramatike:

za francuski jezik:

- Maheo-Le Coadic M.; Reine M.; Poisson-Quinton S., Grammaire Expliquée du Francais, Clé International,
Paris , 2002.

Gregoire M., Grammaire Progressive du francais, Clé International, Paris, 2003.

Grevisse M., Le Bon usage, Duculot; Paris, 1986.

M. Papi¢ M., Gramatika francuskog jezika, Zavod za udZbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1984.

- Vicher A., Grammaire progressive pour les adolescents, Clé International; Paris, 2002.

za italijanski jezik:

- Moderc S., Gramatika italijanskog jezika, Udruzenje nastavnika italijanskog jezika Srbije, Beograd, 2004.
- Jernej J., Konverzacijska gramatika italijanskog jezika, Skolska knjiga, Zagreb.
- Trifone D., Grammatica della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- MunuHkosuh Jb., MpakTukym 13 rpamaTike pyckor jesuka, beorpag, 3asog 3a yybexuke, 2006.
- Mapojesuh P., [pamaTika pyckor je3uka 3a cpeae Lwkone, beorpaa, 3aBoa 3a yubeHuke.
Rjecnici:

za francuski jezik:

- Dictionnaires le Robert : Le Petit Robert, dictionnaire de la langue frangaise, Clé International, Paris, 2000.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni francusko-srpskohrvatski re¢nik sa gramatikom, Prosveta, Beograd,
1991.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni srpskohrvgtsko-francuski recnik, Prosveta, Beograd, 1991.

- Putanec V., Francusko-hrvatski ili srpski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb, 1982.
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za italijanski jezik:

Deanovic J., Italijansko-hrvatski rijecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Deanovi¢ J., Hrvatsko-italijanski rijecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Mauro D., Vocabolario della lingua italiana, UTET, Torino.

Klajn 1., Italijansko-srpski re¢nik, Nolit, Beograd.

Zingarelli, Vocabolario della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

Munep M.; Metkosuh M.; Paguh-Hyrowuh M.; Bojoguh [.; Pycko-cpnckn peqHnk u Cpncko-pycku peyHuK,
Beorpag, 3aBop 3a ybeHuke.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi u€enicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazece
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4, CD-player 1
5. UdZbenici stranih i domacéih izdavaca-jezik struke po potrebi
7. Obavezni naéini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja ucenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda ucenja vrSi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda ucenja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u kona¢noj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nadini provjere su: usmeno i pisano.

Pisani zadaci, po jedan u polugodistu.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zaklju¢na ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju $kolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Pripremni i zavrSni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
UsluZivanje hrane i pi¢a

Specijalni nacini usluzivanja hrane i pica

TocCionica pica i napitaka i usluZivanje malih obroka

Priprema alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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- Osnove kuvarstva
- Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

- Komunikacija na stranom jeziku (osposobljavanje za razumijevanje i pravilno izrazavanje kroz upotrebu
struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, sticanje jeziCkih znanja koja ¢e uéeniku omoguciti
upotrebu stranog jezika na jezicki prihvatljiv nain, primjena komunikativnog i akcionog pristupa u nastavi
kroz simulaciju , igru po ulogama)

- Digitalna kompetencija (upotreba informaciono-komunikacione tehnologije za interaktivno uéenje jezika ¢ime
se postize samostalnost u ucenju i osposobljavanje za samoevaluaciju, za PP prezentaciju sadrZaja opSte i
struéne tematike)

- UCiti kako uciti (podsticanje uCenika na samostalan rad i istrajnost u uenju) osposobljavanje za proces
uéenja i istrajnost u ucenju, organizovanje vlastitog uéenja ukljuujuéi efikasno upravljanje vremenom i
informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri u€enju u grupi

- Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada, sticanje drudtveno-kulturnih znanja, razvijanje
medukulturnih viestina i stavova)

- KulturoloSka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti o vaznosti sopstvene kulture i kulture drugih naroda; razvoj
svijesti 0 lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu)
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3.2.5. USLUZIVANJE HRANE | PICA

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave Kredit
reditna
Razred Teorijska - Praktiéna Lz vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
Il 72 144 360 576 KY|

VjeZbe i prakti¢na nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 ucenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za primanje gostiju, prijem porudzbine i posluzivanje gostiju u skladu sa standardima i
pravilima savremenog ugostiteljstva.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1.
2.
3.

= © > N ok

Pozdravi i smjesti gosta prema potrebama za odgovarajuéi sto

Ponudi gostima sredstva ponude i prodaje u skladu sa pravilima lijepog ponaSanja i protokola

Vodi razgovor sa gostom u vezi porudzbine i prezentuje sredstva ponude i prodaje u skladu sa pravilima
prezentovanja, lijiepog ophodenja i bontona

Primi, bonira i preda porudZbinu proizvodnom odjeljenju u skladu sa procedurom

Preuzme porudzbinu od proizvodnog odjeljenja na adekvatan nacin

PosluZi dnevne obroke na odgovarajuéi nacin u skladu sa standardima i bontonom

PosluZi gosta na odgovarajuéi nacin u skladu sa bontonom

PosluZi, vina, pi¢a i napitke u odgovarajucim ¢aSama i na odgovarajuci nacin

IzvrSi obracun, naplatu usluga gotovinskim i bezgotovinskim nac¢inom pla¢anja i ispraca gosta

. Komunicira sa gostima koji su prekomjerno konzumirali alkohol ili pokazuju agresivnost u ponasanju u

ciliu smanjenja rizika od incidenta na adekvatan nacin
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Ishod 1 - U¢enik ¢e biti sposoban da
Pozdravi i smjesti gosta prema potrebama za odgovarajucéi sto

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pravila verbalne i neverbalne komunikacije
sa gostima

2. Opise razli¢ite psiholoske tipove gostiju

3. Poveze primjenu pravila bontona, protokola i
drugih specifiCnosti koje utiéu na smjestaj gosta

4. Demonstrira prijem i smjestanje gosta na
odgovarajuci nacin

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokazda je ucenik
uspjedno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Verbalna i neverbalna komunikacija

Komunikacija na maternjem i stranom jeziku

Bonton u ugostiteljstvu

Protokol u ugostiteljstvu
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Ishod 2 - U¢enik ¢e biti sposoban da

Ponudi gostima sredstva ponude i prodaje u skladu sa pravilima lijepog ponasanja i protokola

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Navede sredstva ponude i prodaje

PoveZe sredstva ponude i prodaje sa potrebama
gostiju

Objasni standarde lijepog pona$anja i protokola
prilikom prijema gostiju

Demonstrira davanje sredstva ponude i prodaje
gostima, u skladu sa pravilima lijepog ponasanja
i protokola

Pravila lijepog ponasanja: verbalna i neverbalna
komunikacija, oslovljavanje

Protokol: nacin obracanja i smjeStanja gosta u
zavisnosti od znacaja, pola i drugih specifiénosti koje
utiéu na protokolarno pona$anje i organizaciju

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakticna vjezba sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Sredstva prodaje

Komunikacija na maternjem i stranom jeziku

Bonton u ugostiteljstvu

Protokol u ugostiteljstvu
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Ishod 3 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Vodi razgovor sa gostom u vezi porudzbine i prezentuje sredstva ponude i prodaje u skladu sa pravilima
prezentovanja, lijepog ophodenja i bontona

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Razumije potrebe gostiju u izboru hrane i pi¢a

2. Prezentuje ponudu na adekvatan nacin i saop$tava
informacje gostu u vezi hrane i pi¢a sa ciliem
lakSeg izbora (sastav jela, vrijeme ¢ekanja, nacin
pripreme)

3. Koristi struénu terminologiju u ispravnom kontekstu

4. Demonstrira komunikaciju sa gostima u vezi
porudzbine

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjedno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Instrumenti ponude i prodaje

Tehnike prezentovanja

Psihologija prodaje

Osnove kuvarstva

Prijem porudZbine

Poslovna komunikacija

Bonton

Struéna terminologija
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Ishod 4 - Ucenik ¢e

biti sposoban da

Primi, bonira i preda porudzbinu proizvodnom odjeljenju u skladu sa procedurom

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Opi8e primjenu bontona u razliitim situacijama

2. Demonstrira komunikaciju sa saradnicima i gostima
na maternjem i stranom jeziku, postujuci pravila
poslovne komunikacije i timskog rada

3. Razumije terminoloSko znacenje rijeéi ,boniranje

4. Objasni nacine boniranja porudzbine

Boniranje porudzbine: upisivanje porudzbine,
elektronsko boniranje

5. Objasni razlike u nacinu boniranja

6. Opie proceduru predaje porudzbine u restoranu i
baru

7. Demonstrira predaju porudzbine u skladu sa
procedurom

8. Demonstrira boniranje upisivanjem porudzbine i
eleketronskim putem

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjedno realizovao kriterijume 1, 3, 4, 5 6. Za kriterijume
sa usmenim obrazloZenjem

718, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne viezbe

PredloZene teme

Instrumenti ponude i prodaje

Psihologija prodaje u ugostiteljstvu

Prijem porudzbine

Poslovna komunikacija
Bonton

Struéna terminologija
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Ishod 5 - U¢enik ¢e biti sposoban da

Preuzme porudzbinu od proizvodnog odjeljenja na adekvatan nacin

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uCenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni postupak preuzimanja porudZbine od
proizvodnog odjeljenja

2. Prepozna odgovarajuce jelo prema izgledu i nacinu
serviranja

3. Objasni znagaj prostorno - funkcionalnih riesenja za
nesmetan rad proizvodnog i usluznog dijela
retorana

4. Demonstrira preuzimanje porudzbine od
proizvodnog odjeljenja na adekvatan nacin

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakticna viezba sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Oprema i namjesta;

Tehnika preuzimanja porudzbine iz kuhinje i tocionice pic¢a

Tehnike posluzivanja hrane i pica

Tehnike dogotovljavanja jela pred gostom

Inventar za usluZivanje

Poslovna komunikacija

Psihologija (poremecaji ponasanja)

Bonton
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Ishod 6 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Posluzi dnevne obroke na odgovarajuci na¢in u skladu sa standardima i bontonom

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Navede i opie dnevne obroke

Dnevni obroci: doruc¢ak, ruéak, vecera, meduobroci,
kasna vecera

2. Objasni vrste dorucka

3. Opi8e razliku izmedu rucka i veCere

4. Demonstrira posluzivanje dnevnih obroka

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjedno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa

usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

- Oprema i namjestaj

- Dnevni obroci

- Tehnike posluzivanja hrane i pi¢a

- Tehnike dogotovljavanja jela pred gostom
- Inventar za usluZivanje

- Poslovna komunikacija

- Psihologija (poremecaji ponasanja)

- Bonton
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Ishod 7 - Ucenik ¢e biti sposoban da
Posluzi gosta na odgovarajuci nacin u skladu sa bontonom

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Tehnike usluzivanja: direktan servis, posluZivanje sa
1. Navede i opiSe razliCite tehnike usluzivanja ovala, posluzivanije sa kolica i pomoénog stola,
posluzivanje sa bife (integralnog) stola

2. Poveze odgovarajuce nacine posluzivanja sa
organizacionim, tehni¢kim osobenostima
ugostiteljskog objekta i vrstom i obimom proizvoda i
usluga

3. Objasni pravila bontona prilikom usluzivanja

4. Demonstrira posluzivanje gostiju razli¢itim nacinima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjedno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Oprema i namjestaj

Tehnike posluzivanja hrane i pica

Tehnike dogotovljavanja jela pred gostom

Inventar za usluZivanje

Poslovna komunikacija

Psihologija (poremecaji ponasanja)

Bonton

63



OP - Konobar

Ishod 8 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Posluzi, vina, pi¢a i napitke u odgovarajué¢im ¢asama i na odgovarajuéi nacin

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Objasni aperitivna i dizestivna pica

2. Opise razli¢ite vrste pica, porijeklo i nacin
proizvodnje

3. Objasni nacin usluzivanja razli¢itih vrsta vina, pi¢a i
napitaka

4. Demonstrira usluZivanje vina, piéa i napitaka na
odgovarajucci nacin

Vina: bijela, ruZiasta, crvena i pjenusava

Pi¢a: alkoholna, bezalkoholna i mjeSavine

Napici: kafa, Caj

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjedno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa

usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Oprema i namjestaj

Tehnike posluzivanja hrane i pica

Tehnike dogotovljavanja jela pred gostom

Inventar za usluZivanje

Poslovna komunikacija

Psihologija (poremecaji ponasanja)

Bonton
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Ishod 9 - Ucenik ¢e biti sposoban da
Izvr$i obracun, naplatu usluga gotovinskim i bezgotovinskim nac¢inom pla¢anja i ispra¢a goste

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni postupak izdavanja zbirnog racuna za
realizovane uluge

2. Objasni postupak storniranja nepravilno otkucanog
raduna

3. Objasni nacine bezgotovinskog pla¢anja Bezgotovinsko plac¢anje: kreditne kartice, pametne
kartice, virman i dr.

4. Demonstrira postupak izdavanja i naplate raéuna u
gotivinskim i bezgotovinskim sredstvima pla¢anja

5. Demonstrira ispracaj gosta na odgovarajuci nacin

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjedno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijume 4 i 5, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjeZbe sa
usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Naplata usluga

Nacini placanja

Poslovna komunikacija

Psihologija (poremecaji ponasanja)

Bonton
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Ishod 10 - U¢enik Ce biti sposoban da

Komunicira sa gostima koji su prekomjerno konzumirali alkohol ili pokazuju agresivnost u ponasanju u
cilju smanjenja rizika od incidenta na adekvatan nacin

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni uticaj alkohola na ponasanije ljudi

2. Uodi simptome poremecenog ponasanja izazvanih
prekomjernom konzumacijom alkohola i drugim
opojnim sredstvima

3. Objasni nacin prevazilazenja konflikinih situacija

4. Demonstrira komunikaciju sa gostima koji imaju
simptome poremecaja u ponasanju

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktina vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Poslovna komunikacija
- Psihologija (poremecaji ponasanja)

- Bonton
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- U cilju dostizanja predvidenih ishoda uéenja preporuCuje se primjena nastavnih metod usmjerenih na
aktivnosti uCenika (dijaloSka, istrazivacka, uCenje putem reSenja problema, metoda kreativnog pisanja,
projektno udenje) PowerPoint prezentacija, izrada panoa sa odgovarajuéim temama, simulacije,
demostracija, rad u paru, rad u grupi, prakti¢an rad i dr.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Divanovi¢ S.; Nicetin S.,Usluzivanje sa prakticnom obukom, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva
Beograd, 2004.

- Milicevi¢ R., Prakti¢na nastava sa tehnologijom zanimanja, Centar za struéno obrazovanje, Podgorica, 2008.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi u€enicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazece
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Oprema i namjestaj u kabinetu restoraterstva 1
2. Inventar i uredaji u kabinetu restoraterstva 1
3. Racunar 1
4, Projektor 1
5. Projekciono platno 1
6. Uredaji i oprema u tocionici pica 1

7. Obavezni naéini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja ucenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda ucenja vrSi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakticno.

Zakljutna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zaklju¢na ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.
Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.
Povezanost modula - korelacija

TocCionica pica
Pripremni i zavrSni radovi u ugostiteljskim objektima za ishranu i sluZenje pi¢a
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Napomena:

U cilju usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda uenja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

- Komunikacija na maternjem jeziku se dostize osposobljavanjem za pravilno i stvaralacko usmeno i pisano
izrazavanje i tumadenje koncepata, stavova i Cinjenica u svakodnevnoj komunikaciji, upotreba strucne
terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikacija kroz simulaciju situacija

- Komunikacija na stranom jeziku se dostize osposobljavanjem za razumijevanje i pravilno izrazavanje kroz
upotrebu struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikaciju kroz simulaciju situacija

- MatematiCka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matemati¢kih mislienja u rieS8avanju problema u nizu razli¢itih svakodnevnih situacija, dok se kroz
osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju sposobnost i spremnost upotrebe
znanja, nacina rada i tehnika, koji se koriste u nauci da bi se objasnio svijet prirode kao odgovor na ljudske
potrebe i Zelje

- Digitalna kompetencija podrazumijeva koriS¢enje informaciono-komunikacione tehnologije za svakodnevni
rad kao i u komunikaciji kroz upotrebu raCunara za pronalazenje, procjenu, ¢uvanje, stvaranje, prikazivanje i
razmjenu informacija,upotrebljava namjenski softver prilikom primanja porudZbine, simulacija situacija.

- Uditi kako uciti podrazumijeva sposobnost i umijeCe organizovanja, uredivanja i upravljanja vlastitim
vremenom, sticanje, procesuiranje, ocjenjivanje novih znanja, primjenu novog znanja i vjestina u raznim
segmentima Zzivota. Dakle, kompetencija u organizovanju vlastitog ucenja, upravljanja vremenom i
informacijama

- Socijalna i gradanska kompetencija podrazumijeva podsticanje timskog rada kroz razvoj liénih, meduljudskih i
medukulturalnih sposobnosti koji omogucavaju pojedincima da na efikasan i konstruktivan nacin u€estvuju u
druStvenom Zivotu i radu, posebno u druStvima koja se sve viSe mijenjaju, u cilju rjeSavanja konflikata ukoliko
je to potrebno

- Smisao za inicijativu i preduzetni$tvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

- KulturoloSka svijest i ekspresija (razvoj svijesti o vaznosti stvaralackog izrazavanja ideja, iskustava i emocija
u nizu umjetnosti i medija ukljuCujuci muzicku, scensku, knjizevnu i vizuelnu umjetnost)
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave

Razred Ui Kreditna
Teorijska . Prakti¢éna P vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
Il 36 36 36 108 6

VieZbe i praktiéna nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 ucenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za to€enje, aranziranje i serviranje alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a i malih obroka ishrane u
skladu sa normativima i standardima u ugostiteljstvu.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1.
2.

3.

Primijeni normative u to€ionici pica u skladu sa vrstom pica i napitaka

Todi, aranzira i servira alkoholna i bezalkoholna pi¢a iz barske, vinske i karte pi¢a u skladu sa
normativima i standardima u ugostiteljstvu
Pripremi i servira tople i hladne napitke u skladu sa normativima i standardima u ugostiteljstvu

Servira, dekoriSe i izdaje za pultom male obroke u skladu sa normativima i standardima u ugostiteljstvu
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Ishod 1 - U¢enik Ce biti sposoban da

Primijeni normative u tocionici pi¢a u skladu sa vrstom pica i napitaka

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Objasni normative za toCenje alkoholnih i
bezalkoholnih pi¢a

Alkoholna pi¢a: Zestoka pica, likeri, vina, piva

Bezalkoholna pic¢a: gazirani i negazirani sokovi,
prirodni sokovi, vode, sirupi i dr.

2. Objasni normative za pripremu toplih napitaka

3. Objasni normative za pripremu hladnih napitaka

4. Objasni nacin izbora odgovarajucih ¢asa za
pripremu pi¢a i napitaka prema vrsti

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

Normativi i standardi u ugostiteljstvu

Barski inventar

- Piéa

Napici
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Ishod 2 - U¢enik Ce biti sposoban da

To€i, aranzira i servira alkoholna i bezalkoholna pica iz barske, vinske i karte pi¢a u skladu sa
normativima i standardima u ugostiteljstvu

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. o . Alkoholana pi¢a: Zestoka pica, likeri, vina, piva
1. lIzabere odgovarajuée CaSe za togenje razli¢itih N L o )

vrsta alkoholnih i bezalkoholnih pica Bezalkoholna pi¢a: gazirani i negazirani sokovi,
prirodni sokovi, vode,

2. Aranzira ¢aSe i pica na odgovarajuci nacin, u
zavisnosti od vrste

3. Objasni postupak serviranja alkoholnih i
bezalkoholnih pica

4. Objasni standarde i normative za tocenje i
aranziranje alkoholnih i bezalkoholnih pica

5. Demonstrira postupak to€enja, aranZiranja i
serviranja alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume 3 i 4. Za kriterijume 1, 2 i 5, potrebne su ispravno uradene prakticne vjezbe sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

Oprema i aparati

Normativi i standardi u ugostiteljstvu
- Barski inventar

- Pica

Napici

Dekoracija i aranZiranje

Tehnike posluzivanja hrane i pi¢a u baru
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Ishod 3 - U¢enik Ce biti sposoban da

Pripremi i servira tople i hladne napitke u skladu sa normativima i standardima u ugostiteljstvu

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Objasni osnovne vrste napitaka na bazi kafe, Caja,
kakaa, mlijeka

Izabere odgovarajuce ¢ase za toCenje toplih i
hladnih napitaka

Topli i hladni napici: kafa, ¢aj, kakao, mlijeko

Aranzira ¢a$e i napitke na odgovarajuci nacin, u
zavisnosti od vrste napitka

Objasni postupak serviranja napitaka

Objasni standarde i normative za toCenje i
aranziranje toplih i hladnih napitaka

Demonstrira postupak pripreme i posluZivanja
toplih i hladnih napitaka

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 4 i 5. Za kriterijume 2, 3 i 6, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjezbe sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Normativi i standardi u ugostiteljstvu

Barski inventar

Napici

Dekoracija i aranZiranje

Tehnike posluZivanja hrane i pi¢a u baru
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Ishod 4 - U¢enik Ce biti sposoban da

Servira, dekori$e i izdaje za pultom male obroke u skladu sa normativima i standardima u ugostiteljstvu

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni podjelu malih obroka u ugostiteljstvu

2. Objasni standarde i normative u izradi malih Mali obroci: apetisani, kanapei, sendviéi, jednostavne
obroka poslastice

3. Objasni postupak usluzivanja malih obroka za
pultom

4, Demonstrira postupak serviranja, dekorisanja i
usluZivanja za pultom, malih obroka, u skladu sa
standardima i normativima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezbe sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Normativi i standardi u ugostiteljstvu
- Dekoracija i aranZiranje

- Tehnike posluzivanja hrane i pi¢a u baru
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

U cilju dostizanja predvidenih ishoda uenja preporucuje se kombinacija aktivnih metoda savremene nastave:
dijaloSka, istrazivaCka, simulacija situacija, igra uloga, demonstracija i dr. Radi efikasnosti treba ¢eSce
primjenjivati razliCita nastavna sredstva: PowerPoint prezentaciju, filmove i dr. Potrebno je podsticati grupni
rad i rad u paru radi uzajamne pomoci i saradnje. Jednom ili dva puta godinje treba dozvoliti uéenicima da
sami kreiraju ¢as (s odredenim operativnim ciliem). Preporuuje se ¢e$ée kontrolisanje putem radnih listova
(bez ocjenijivanja) da bi u€enici korigovali svoje greske i vrednovali svoje radove. KoridCenje razli¢itih izvora
znanja: enciklopedija, stru¢ne literature, interneta.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Divanovi¢ S.; Nicetin S., Usluzivanje sa prakticnom obukom, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva

Beograd, 2004.
Mili¢evi€ R., Prakti¢na nastava sa tehnologijom zanimanja, Centar za stru¢no obrazovanje, Podgorica, 2008.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuci u¢enicima udzbenike odobrene od strane nadleZznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Pult za togenje pica 1
2. Kafemat 1
3. Case za razna pi¢a (kompleti) 5
4. Solje za tople napitke (kompleti) 5
5. Tanjiri za male obroke 10
6. Racunar sa internet konekcijom 1
7. Projektor 1
8. Projekciono platno 1
9. Stampag 1

7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda u¢enja

Provjeravanje postignuéa ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uCenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vri se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u kona¢noj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakticno.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionim
periodu.

Zaklju¢na ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.
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Uslovi za prohodnost i zavr§etak modula

Pozitivna ocjena na kraju 8kolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Strani jezik Il

Pripremni i zavrSni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
Usluzivanje hrane i pi¢a

Ugostiteljsko poslovanje

Pripremanje koktela |

Pripremanje koktela Il

Napomena:

U cilju usaglaSavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrSe
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize osposobljavanjem za pravilno i stvaralatko usmeno i pisano
izraZzavanje i tumacdenje koncepata, stavova i Cinjenica u svakodnevnoj komunikaciji, upotreba stru¢ne
terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikacija kroz simulaciju situacija

Komunikacija na stranom jeziku se dostize osposobljavanjem za razumijevanje i pravilno izrazavanje kroz
upotrebu stru¢ne terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikaciju kroz simulaciju situacija
Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matematickih misljenja u rjeSavanju problema u nizu razliCitih svakodnevnih situacija, dok se kroz
osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju sposobnost i spremnost upotrebe
znanja, nacina rada i tehnika, koji se koriste u nauci da bi se objasnio svijet prirode kao odgovor na ljudske
potrebe i zelie

Digitalna kompetencija podrazumijeva koriS¢enje informaciono-komunikacione tehnologije za svakodnevni
rad kao i u komunikaciji kroz upotrebu racunara za pronalazenje, procjenu, Cuvanje, stvaranje, prikazivanje i
razmjenu informacija,upotrebljava namjenski softver prilikom primanja porudzbine, simulacija situacija

UCiti kako uCiti podrazumijeva sposobnost i umijeCe organizovanja, uredivanja i upravljanja vlastitim
vremenom, sticanje, procesuiranje, ocjenjivanje novih znanja, primjenu novog znanja i vjestina u raznim
segmentima Zivota. Dakle, kompetencija u organizovanju vlastitog uenja, upravijanja vremenom i
informacijama

Socijalna i gradanska kompetencija podrazumijeva podsticanje timskog rada kroz razvoj liénih, meduljudskih i
medukulturalnih sposobnosti koji omogucavaju pojedincima da na efikasan i konstruktivan nacin u€estvuju u
drustvenom Zivotu i radu, posebno u druStvima koja se sve viSe mijenjaju, u cilju rieSavanja konflikata ukoliko
je to potrebno

Smisao za inicijativu i preduzetnistvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

KulturoloSka svijest i ekspresija (razvoj svijesti o vaznosti stvaralatkog izrazavanja ideja, iskustava i emocija
u nizu umjetnosti i medija ukljuCujuéi muzicku, scensku, knjizevnu i vizuelnu umjetnost)

75
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave Kredit

reditna
Razred Uk .
azre Teorijska . Praktiéna upno vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
[} 66 66 4
2. Cilj modula:

Razvijanje jeziCkih kompetencija: govor, pisanje, ¢itanje i sluSanje i komunikaciju na stranom jeziku, na nivou
B1.1, koja ¢e uceniku omoguciti jednostavnu upotrebu jezika na jezicki prihvatljiv nacin.

3. Ishodi ucenja
Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. Razumije srednje dug i srednje sloZen autenticni sluSani tekst
Razumije srednje dug i srednje slozen pisani autentiéni tekst
Sastavi srednje dug i srednje sloZen tekst

Govori srednje dug i srednje sloZen tekst

UcCestvuje u srednje dugom i srednje sloZzenom razgovoru

ok w
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Ishod 1 - U¢enik Ce biti sposoban da

Razumije srednje dug i srednje slozen autenti¢ni slusani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. PokaZe razumijevanje srednje dugog i srednje
slozenog autenti¢nog teksta

Srednje dug i srednje sloZen autenticni tekst: od
200 do 250 rijedi

Izdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specifi¢ne informacije

Uodi uticaj intonacije na poruku koja se Zeli prenijeti

Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola ,
kondicional prezenta, konjuktiv prezenta, gerund i
particip prezenta, pasiv, relativne zamjenice, indirektni
govor u prezentu, hipoteticka re¢enica/uslov ostvarljiv,
uzro€na re€enica, finalna reCenica, posliedi¢na
recenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i Internet

Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja
Kupovina: odjevni predmeti, moda

Zdravlje: bolesti i povrede

Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druzenja

Putovanja: turisticka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli€itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijainih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 2 - U¢enik Ce biti sposoban da

Razumije srednje dug i srednje slozen pisani autenti¢ni tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. PokaZe razumijevanje srednje dugog i srednje
slozenog pisanog autentiénog teksta

Srednje dug i srednje slozen pisani autenti¢ni
tekst: od 200 do 250 rije€i

2. lzdvoiji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specificne informacije u tekstu

3. Pokaze razumijevanje srednje dugog i srednje
sloZzenog teksta struéne tematike

4. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola ,
kondicional prezenta, konjuktiv prezenta, gerund i
particip prezenta, pasiv, relativne zamjenice, indirektni
govor u prezentu, hipoteticka re¢enica/uslov ostvarljiv,
uzro€na re€enica, finalna reCenica, posliedi¢na
recenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja

- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja
- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razliCitim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 3 - U¢enik Ce biti sposoban da

Sastavi srednje dug i srednje slozen tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

. Oblikuje i napiSe srednje dug i srednje slozen
tekst opste ili struéne tematike i daje svoje
miSljenje

Srednje dug i srednje slozZen tekst: od 150 do 200
rijeci

Osmisli sadrZaj, organizuje i daje strukturu tekstu

Poveze niz reCenica u logi¢nu cjelinu

UcCestvuje u srednje sloZenoj pisanoj interakciji
pimjenjujuci odgovarajuca drustveno-jezicka pravila

Koristi odgovarajuci opsti i strucni vokabular,
srednje sloZene jeziCke strukture i veznike,
primjenjujuci odgovarajuca pravopisna pravila

Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola ,
kondicional prezenta, konjuktiv prezenta, gerund i
particip prezenta, pasiv, relativne zamjenice, indirektni
govor u prezentu, hipoteticka re¢enica/uslov ostvarljiv,
uzro€na reéenica, finalna re€enica, posliedi¢na
reCenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i internet

Skola i obrazovanije: vrste i izbor zanimanja
Kupovina: odjevni predmeti, moda
Zdravlje: bolesti i povrede

Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druzenja

Putovanja: turisticka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razliCitim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 4 - U¢enik Ce biti sposoban da

Govori srednje dug i srednje sloZen tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Osmisli, oblikuje i izgovara srednje dug i srednje
slozen tekst opste i struCne tematike

Srednje dug i srednje slozen tekst: od 200 do 250
rijeCi

2. Obrazlozi svoje misljenje i prepriCava dogadaje iz
teksta

3. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
srednje sloZene jezi¢ke strukture i veznike

Struéni vokabular:

- vrste obroka koji se posluzuju u prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama

- jela koja se posluzuju u prevoznim sredstvima i
hotelskim sobama

- oprema i inventar koji se koriste u procesu
usluzivanja u hotelskim sobama

- instrumenti ponude i prodaje i nacini prijema
porudZbine

- sadrZaj robe u mini baru

4. Pravilno izgovori uz odgovarajucu intonaciju

5. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola ,
kondicional prezenta, konjuktiv prezenta, gerund i
particip prezenta, pasiv, relativne zamjenice, indirektni
govor u prezentu, hipoteticka reenica/uslov ostvarljiv,
uzro€na re€enica, finalna reCenica, posliedi¢na
re¢enica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i internet

Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

Kupovina: odjevni predmeti, moda

Zdravlje: bolesti i povrede

Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druzenja
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Ishod 4 - U¢enik Ce biti sposoban da

Govori srednje dug i srednje sloZen tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli€itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanije i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina

81



OP - Konobar

Ishod 5 - U¢enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u srednje dugom i srednje slozenom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Zapoéne, odrZi i zavrSi srednje dug i srednje
slozen razgovor o nedovoljno poznatim opstim i
struénim temama

Srednje dug i srednje slozen razgovor: od 200 do
250 rijeci

2. Postavi i odgovori na pitanje iz teksta

3. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
srednje sloZene jezi¢ke strukture i veznike

Strucéni vokabular:

Nacini prijema porudzbine u rum-servisu: ,kruska-
kvaka“, direktno u sobi, putem sobnog informatora,
putem recepcije

Specijalna jela: kavijar, Skoljke, rakovi, kamenice,
puzevi, artiGoke, Zablji bataci, Spargle i dr.

Kokteli: aperitivni, dizestivni, pjenusavi, bezalkoholni,
duga i kratka pica

Specijalna i nacionalna crnogorska jela
Uloga i zadatak usluznog osoblja kod bife stola

Prezentacija i prodaja deset koktela iz IBA-sektora

4. Pravilno izgovori glasove uz odgovarajucu
intonaciju

5. Aktivno ucestvuje u razgovoru o nedovoljno
poznatim op&tim i struénim temama primjenjujuci
odgovarajuéa drustveno-jezicka pravila

Aktivno ucestvuje u razgovoru:

- zapocne i odrZi razgovor o proslim, sadasnjim i
budu¢im zbivanjima

- opiSe licnost, predmet, mjesto, situaciju, dogadaj i dr.

- prilikom izlaganja navodi bitne elemente, rezimira,
donosi zakljucke

- izrazi emocije (radost, Zaljenje, iznenadenje i dr.)
- kritikuje, savjetuje, iznosi pretpostavke

- izrazi (ne)dopadanje, (ne)slaganje, sugestiju,

- trazi i daje informacije

- trazi, daje ili odbija dozvolu

- ucestvuje u raspravi o bliskim temama iz
svakodnevnog li¢nog i profesionalnog Zivota

Struéne teme:

Posluzivanje hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama

- preporudi jela, u skladu sa Zeliama gosta
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Ishod 5 - U¢enik Ce biti sposoban da
Ucestvuje u srednje dugom i srednje slozenom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

- preporuci jela, ako je gost alergiCan ili ima
intoleranciju na neku hranu ili zacine

- navede sastojke jela koja se posluZuju prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama, kao i vrste termicke
obrade

Prezentacija i posluzivanje specijalnih i nacionalnih
jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

- informiSe o specijalnim crnogorskim, nacionalnim
jelima
- preporuci jelo, u skladu sa Zeljama gosta

- preporuci koktel i navodi njegove sastojke

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola ,
kondicional prezenta, konjuktiv prezenta, gerund i

6. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog particip prezenta, pasiv, relativne zamjenice, indirektni
ishoda ucenja govor u prezentu, hipoteticka re¢enica/uslov ostvarljiv,
uzro€na re€enica, finalna reCenica, posliedi¢na
recenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja
- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistika propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli€itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

Preporucuju se komunikativna metoda i metode aktivne nastave, j. one koja upucuje na realizaciju zadatka .
Preporucene didakti¢ke aktivnosti su sljedeée:, rad u grupama, rad u paru, igranje uloga, simulacija situacije,
ucenje putem otkrica, analiza udzbenickog teksta, pretrazivanje baze podataka, gostujuci predavac na ¢asu —
struénjak za predmetnu temu, izrada ppt prezentacija i panoa i sl. Teme se biraju u skladu sa uzrastom
uCenika, vodeci racuna o korelaciji s drugim predmetima i planiranim struénim kompetencijama ucenika.
PreporuCuje se formativno pracenje postignuéa u ucenju (bez ocjenjivanja) radi lakSe evaluacije i
samoevaluacije uz unaprijed postavliene ciljeve/ishode. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i
trajno ste€enog znanja, neophodno je ostvariti i korelaciju medju razli¢itim modulima. Korid¢enje razli¢itih
izvora znanja: enciklopedija, strucne literature i interneta.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

za francuski jezik:

Germain C., Les stratégies d’apprentissage, Clé International, Paris, 1996.

Lancien T., Le multimedia, Clé International, Paris, 1998.

Vigner G., Enseigner le francais comme langue seconde, CIé International, Paris, 2001.

Laloy J-R. &. Dany M., L’hétellerie et le tourisme, Hachette, Paris,1980.

Renner M. & Tempesta A., Le frangais de I'hétellerie et de la restauration, Clé International, Paris, 1992.

Latifi M., L’hotellerie en frangais, Didier-Hatier, Paris, 1993.

Corbeau S.; Dubois S.; Penfornis.; Semichon J-L., Hotellerie/Restauration.com, Clé International, Paris,
2006.

Descotes-Genon C.; Szilagyi E., Service comprise. Pug-flem, Grenoble, 1995.

Cholvy J., En cuisine, CIé international, Paris, 2014.

za italijanski jezik:

Balboni P., Educazione bilingue, Guerra Edizioni, Soleil, Prugia, 1999.

Diadori P., Insegnare italiano per stranieri, La Nuova ltalia, Firenze, 2001.

Mazzota P., (ur.): Europa, lingue e istruzione primaria, Plurilinguismo per il bambino italiano-europeo, UTET,
Torino, 2002.

Quadro comune europeo di riferimento per le lingue: apprendimento, insegnamento, valutazione, La Nuova
Italia, Oxford, Firenze, 2002.

Vedovelli M., L'italiano degli stranieri. Storia, attualita e prospettive, Carocci, Roma, 2002.

Vedovelli M., Guida all'italiano per stranieri, Carocci, Roma, 2002.

Zajednicki evropski okvir za Zive jezike: uCenje, nastava, ocjenjivanje, Ministarstvo prosvjete i nauke
Republike Crne Gore, Podgorica, 2003.

za njemacki jezik:

Dahlhaus B., Fertigkeit Horen, Langenscheidt, Miinchen, 1994.

Gemeinsamer europaischer Referenzrahmen fiir Sprachen: lernen, lehren, beurteilen, Langenscheidt,
Miinchen, 2001.

Glabionat; Mdller; Rusch; Schmitz; Wertenschlag, Profile deutsch, Gemeinsamer européischer
Referenzrahmen, Langenscheidt, Mlinchen 2001.

Ehlers S., Literarische Texte lesen lernen, Klett Edition Deutsch als Fremdsprache, Minchen, 1992.

Neuner G.; Hunfeld H., Methoden des fremdsprachlichen Deutschunterrichts, Langenscheidt, Berlin, 1997.
Rud W.; Tomaszewski A., Grammatik mit Sinn und Verstand, Klett Edition Deutsch, Miinchen, 1993.
Sekularac B., Provjera znanja ucenika kao sastavni dio nastavnog procesa, u: Strani jezik u nastavi, NikSic,
1992.

Sotra T., Interkulturalni pristup: Izazov u nastavi stranih jezika, savremene tendencije u nastavi stranog
jezika, Niksi¢, 2001.
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za ruski jezik:

LLlepba J1. B., MpenoaaBaHune MHOCTPaHHbIX A3bIKOB B cpeaHen wkone, Obuiue Bonpockl MeToamki, Mockea,

Bbicwas wkona, 1974.

- Koctomapog B. I'.; Mutpodharosa O. [I., MeToanyeckoe pykoBOACTBO ANs NpenogaBaTenen pycekoro sbika
WHocTpaHuam, Mocksa, «Pycckuin s3blky», 1977,

- bapaHosa M. T., MeToauka pycckoro si3bika, Mockea, «[pocseLeHuney, 1990.

- [lesuh-PomanoBa B., Pycku jeank, npupyyHuk 3a pasrosop, beorpaa, 3aBoa 3a yubeHuke, 1996.

- Konuapesuh K., CaBpemeHu yybeHuk ctpaHor pyckor jesuka. CTpykTypa u cagpxaj, beorpag, 2002.

- Konyapesuh K., CaBpemeHa HacTaBa pyckor jesuka (Cagpxaju, opraHusauuja, obnuum), beorpag, 2004. (3a
CBe eTarne).

- Kupwosa M.; Kepkes [1., FoBopum no-pyccku u nepesogum -1, Mogropuua, 2006.

- Kupwosa M.; Kepkes [., FoBopuM no-pyccku 1 nepesogum — 2, Moaropuua, 2008.

- OcHoBe 3a 06HOBY HacTaBHWX NNaHOBa M Nporpama 3a cpeakse Lkone, Mogropuua, 2003.

- CnoBeHauku nporpam Hemaykor jesnka 3a cpeatbe Lwkone, Jbybrbana, 2003.

- Haupt nporpama Peny6nuke Cpbuje, beorpag, 2003.

- Haymosuh [., Pycku jesuk, cTpyyHu Tekctosu, 1-4. Paspeqn yroCTUTErbCKO-TYPUCTUUKE LLKone, beorpaa,
3aBog 3a yLbeHuke.

- Tojnyp P., Pycku jesnk, cTpyqHn TekcToBu 1-4. pa3pen TproeuHcke wkone beorpan, 3aBog 3a yubeHuke.

- Haymosuh T., Pycku je3uK, CTPY4HM TEKCTOBW 3a 2. pa3pes YroCTUTErbCKO-TYpUCTUUKE Likone, beorpag,
3aBop 3a yLbeHuke

- Little D. i Perclova R., Zajednicki evropski okvir za Zive jezike, Podgorica, 2003.

- Little D. i Perclova R., Evropski jezicki portfolio za nastavnike i mentore, Podgorica, 2003.

Gramatike:

za francuski jezik:

- Maheo-Le Coadic M.; Reine M.; Poisson-Quinton S., Grammaire Expliquée du Francais, Clé International,
Paris , 2002.

Gregoire M., Grammaire Progressive du francais, Clé International, Paris, 2003.

Grevisse M., Le Bon usage, Duculot; Paris, 1986.

M. Papi¢ M., Gramatika francuskog jezika, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1984.

- Vicher A., Grammaire progressive pour les adolescents, Clé International; Paris, 2002.

za italijanski jezik:

- Moderc S., Gramatika italijanskog jezika, Udruzenje nastavnika italijanskog jezika Srbije, Beograd, 2004.
- Jernej J., Konverzacijska gramatika italijanskog jezika, Skolska knjiga, Zagreb.
- Trifone D., Grammatica della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- MunuHkosuh Jb., MpakTukym 13 rpamaTuke pyckor jesvka, beorpag, 3asog 3a yubeHuke, 2006.
- Mapojesuh P., lpamaTika pyckor jeauka 3a cpeatbe Wwkone, beorpag, 3aBoa 3a yybeHuke.
Rjecnici:

za francuski jezik:

- Dictionnaires le Robert : Le Petit Robert, dictionnaire de la langue frangaise, Clé International, Paris, 2000.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni francusko-srpskohrvatski re¢nik sa gramatikom, Prosveta, Beograd,
1991.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni srpskohrvgtsko-francuski recnik, Prosveta, Beograd, 1991.

- Putanec V., Francusko-hrvatski ili srpski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb, 1982.
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za italijanski jezik:

Deanovic J., Italijansko-hrvatski rijecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Deanovi¢ J., Hrvatsko-italijanski rijecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Mauro D., Vocabolario della lingua italiana, UTET, Torino.

Klajn 1., Italijansko-srpski re¢nik, Nolit, Beograd.

Zingarelli, Vocabolario della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

Munep M.; MeTtkosuh M.; Paguh-Hyrowuh M.; Bojoguh [.; Pycko-cpnckn peqHnk u Cpncko-pycku peyHuK,
Beorpag, 3aBop 3a ybeHuke.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi u€enicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazece
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4, CD-player 1
5. UdZbenici stranih i domacéih izdavaca-jezik struke po potrebi
7. Obavezni naéini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja ucenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda ucenja vrSi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda ucenja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u kona¢noj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano.

Pisani zadaci, po jedan u polugodistu.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zaklju¢na ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju $kolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Pripremni i zavrSni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
UsluZivanje hrane i pi¢a

Svecani prijemi

Specijalni nacini usluZivanja hrane i pi¢a

TocCionica pica i napitaka i usluZivanje malih obroka
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Priprema alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
Osnove kuvarstva
Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u€enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na stranom jeziku (osposobljavanje za razumijevanje i pravilno izrazavanje kroz upotrebu
struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, sticanje jeziCkih znanja koja ¢e uCeniku omoguciti
upotrebu stranog jezika na jezicki prihvatljiv nain, primjena komunikativnog i akcionog pristupa u nastavi
kroz simulaciju, igru po ulogama)

Digitalna kompetencija (upotreba informaciono-komunikacione tehnologije za interaktivno uéenje jezika ¢ime
se postize samostalnost u uenju i osposobljavanje za samoevaluaciju, za PP prezentaciju sadrZaja opste i
strucne tematike)

UCiti kako uciti (podsticanje u¢enika na samostalan rad i istrajnost u uéenju) osposobljavanje za proces
uéenja i istrajnost u ucenju, organizovanje vlastitog uéenja ukljuuju¢i efikasno upravljanje vremenom i
informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri uenju u grupi

Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada, sticanje drustveno-kulturnih znanja, razvijanje
medukulturnih vjestina i stavova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti o vaznosti sopstvene kulture i kulture drugih naroda; razvoj
svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu)
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave

Razred Ui Kreditna
Teorijska . Prakti¢éna P vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
] 66 99 330 495 27

VieZbe i praktiéna nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 ucenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje uéenika za dogotovljavanje jela pred gostom, posluzivanje specijalnih jela, posluZivanje
nacionalnih jela, postavljanje izloZzbenog stola za samoposluzivanje, posluzivanje u hotelskim sobama i
posluzivanje na prevoznim sredstvima, u skladu sa standardima i pravilima struke.

3. Ishodi uéenja

Po zavrsetku ovog modula ucenik ¢e biti sposoban da:
1.

2.
3.

o

Dogotovljava jela pred gostom koristeci razli€ite tehnike i pribor
PosluZi specijalna jela na odgovarujuée nacine sa odgovaraju¢im priborom i tehnikom rada
Posluzi nacionalna jela na odgovarajuce nacine u skladu sa nacionalnim specifiénostima,

odgovaraju¢im priborom i tehnikom rada
Postavi izlozbeni sto u skladu sa standardima i vrstama jela i usluZi goste

UsluZi hranu i pi¢a u hotelskim smjeStajnim jedinicama na odgovarajuci nacin
Posluzi hranu i pice na razli¢itim prevoznim sredstvima na adekvatan nacin u skladu sa prevoznim

sredstvom
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Ishod 1 - U¢enik Ce biti sposoban da

Dogotovljava jela pred gostom koriste¢i razlicite tehnike i pribor

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Objasni vrste jela koje se pripremaju i
dogotovljavaju pred gostom

2. Objasni tehniku pripreme i dogotovljavanja jela
pred gostom

Dogotovljavanje jela pred gostom: flambiranje,
filiranje i tranSiranje, fond

3. Objasni potreban inventar i pribor za pripremu i
dogotovljavanje jela pred gostom

4. Demonstrira razliCite tehnike pripreme i
dogotovljavanja jela pred gostom koristeci
adekvatan inventar i pribor

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakticna viezba sa

usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Oprema i namjestaj

Inventar za usluZivanje

Tehnike dogotovljavanja jela pred gostom

Poslovna komunikacija

Bonton
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Ishod 2 - U¢enik Ce biti sposoban da
Posluzi specijalna jela na odgovarajuce nacine sa odgovarajuc¢im priborom i tehnikom rada

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Specijalna jela: kavijar, Skoljke, rakovi, kamenice,

1. Navede i objasni vrste specijalnih jela puzevi, artiCoke, Zablji bataci, Spargle i dr.

2. Objasni namjenu pribora za usluZivanje specijalnih
jela

3. Poveze odgovarajuéi pribor sa razli¢itim specijalnim
jelima

4. Demonstrira usluZivanje specijalnih jela na
odgovarajuéi na¢in sa odgovarajucim tehnikama i
priborom

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u¢enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakticna viezba sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

Inventar za usluZivanje

Tehnike usluzivanja specijalnih jela

Poslovna komunikacija

Bonton
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Ishod 3 - U¢enik Ce biti sposoban da

Posluzi nacionalna jela na odgovarajuci nacin u skladu sa nacionalnim specifiénostima, odgovarajuéim
priborom i tehnikom rada

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni razlike u nacionalnim kuhinjama

2. Objasni namjenu pribora za usluzivanje Nacionalna jela: crnogorska i zna€ajnije
nacionalnih jela internacionalne kuhinje

3. Poveze odgovarajuéi pribor sa razli¢itim
nacionalnim jelima

4. Demonstrira usluZivanje nacionalnih jela na
odgovarajuéi na¢in sa odgovarajucim tehnikama i
priborom

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

Inventar za usluZivanje

Tehnike usluzivanja nacionalnih jela i pica

Poslovna komunikacija

Bonton
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Ishod 4 - U¢enik Ce biti sposoban da

Postavi izlozbeni sto u skladu sa standardima i vrstama jela i usluzi goste

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni znacaj, prednosti i nedostatke primjene
izlozbenog stola

2. Navede pravila postavljanja izlozbenog stola, u
skladu sa specifiCnostima

3. Objasni ulogu i zadatak usluznog osoblja kod
izloZbenog stola

4. Demonstrira pravilno postavljanje izloZbenog stola i
usluzivanja gostiju

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

Oprema i namjestaj

Inventar za usluZivanje

Tehnike postavljanja izlozbenog stola

Poslovna komunikacija

Bonton

92



OP - Konobar

Ishod 5 - U¢enik Ce biti sposoban da

Usluzi hranu i pi¢e u hotelskim smjestajnim jedinica na odgovarajuéi nacin

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Objasni pojam i znacaj usluZivanja hrane i pica u
hotelskim sobama

2. OpiSe prostorije, opremu i inventar koji se koriste u
procesu usluZivanja u hotelskim sobama

3. Objasni instrumente ponude i prodaje i nacine
prijema porudzbine

Nacini prijema porudzbine: ,kruska-kvaka“, direktno u
sobi, putem sobnog informatora, putem recepcije

4. Navede sadrzaj robe u mini baru i nacin pracenja
potrodnje

5. Demonstrira prijem porudZbine, usluzivanje hrane i
pi¢a u sobi

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijum 5, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa

usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

Oprema i namjestaj

Inventar za usluZivanje

Tehnike usluzivanja hrane i pica u sobama

Poslovna komunikacija
Bonton

93



OP - Konobar

Ishod 6 - Ucenik Ce biti sposoban da

Posluzi hranu i pi¢e na razli¢itim prevoznim sredstvima na adekvatan nacin u skladu sa vrstom prevoznog
sredstva

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni specifitnosti pruzanja usluga hrane i pi¢a
na prevoznim sredstvima u odnosu na klasi¢ne
objekte

Prevozna sredstva: voz, brod, avion, autobus

2. Objasni specifiénosti pruzanja usluga hrane i piéa u
vozovima

3. Objasni specifiénosti pruzanja usluga hrane i pi¢a
na brodovima

4. Objasni specifiénosti pruzanja usluga hrane i pi¢a u
avionima i autobusima

5. Demonstrira usluzivanje hrane i pi¢a u razlicitim
prevoznim sredstvima na odgovarajuci nacin

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijum 5, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Oprema i namjestaj

Inventar za usluZivanje

Poslovna komunikacija

Bonton

Tehnike usluzivanja hrane i pi¢a na prevoznim sredstvima
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- U cilju dostizanja predvidenih ishoda uéenja preporuCuje se primjena nastavnih metoda usmjerenih na
aktivnost uCenika (dijaloSka, istraZivacka, uCenje putem rjeSavanja problema, metode kreativnog pisanja,
projektno ucenje), PowerPoint prezentacije, izrada panoa sa odgovarajuéim temama, simulacija,

demonstracija, rad u paru, rad u grupi, individualni rad i prakti¢ni rad.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Krasav€i¢ M.; Nicetin S., UsluZivanje sa prakticnom nastavom, Zavod za udZbenike i nastavna sredstva,
Beograd, 1995.

- Bulgji¢ V., Organizacija rada i tehnika poslovanja u ugostiteljstvu, Herceg Novi, 2009.

- Kovacevic, A.; Nikoli¢ M., Usluge u ugostiteljstvu, Meridian, Beograd, 1999.

- Lonéar M., Restoraterstvo, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 2001.

- Valenti¢ B.; Maro3evié |.; Kerémar J., Ugostiteljsko posluzivanje, Skolska knjiga, Zagreb, 1980.
- Manojlovi¢ V., Kuvar 923 plus, Grafo karton, Bijelo Polje, 2008.

- Vuki¢ M., Nacionalne gastronomije, Visoka hotelijerska $kola za strukovne studije, Beograd, 2009.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuci u¢enicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazeée

propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Kolica za flambiranje 1-2
2. Inventar za flambiranje 1-2
3. Inventar za tranSiranje 4-6
4. Inventar za filiranje 4-6
5. Inventar za fondi 2-4
6. Pribori za specijalna jela 12
1. Inventar za posluzivanje nacionalnih jela 12
8. Inventar za postavljanje izlozbenog stola 1-2
9. Inventar za posluzivanje u hotelskim sobama 4-6
10. Racunar 1
1. Projektor 1
12. Projekciono platno 1

7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda u¢enja

- Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja ucenika u dostizanju ishoda

ucenja.
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Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrSi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u€enja pojedinacno.

Kriterijumi za ocjenjivanje za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj
ocjeni, utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nadini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju nastavne godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Strani jezik Il

Pripremni i zavréni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
UsluZivanje hrane i pi¢a

Osnove kuvarstva

Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku (pravilno komunicira na maternjem jeziku i izrazava se usmeno i pisano u
radu kroz neposrednu komunikaciju sa gostima i zaposlenim osobljem)

Komunikacija na stranom jeziku (usmeno i pisano se izrazava na stranom jeziku u nizu razli¢itih situacija,
kroz komunikaciju sa inostranim gostima i zaposlenim osobljem)

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji (primjenjuje
matematicka midljenja u rjeSavanju problema u nizu razli¢itih situacija; primjenjuje znanja iz prirodnih nauka i
tehnologija u okviru predvidenih poslova)

Digitalna kompetencija (koristi informaciono-komunikacione tehnologije u radu)

Ugiti kako uciti (primjenjuje proces uéenja i istrajnost u uéenju, organizuje vlastito u¢enje ukljucujuci efikasno
upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom u¢enju tako i pri u€enju u grupi)

Socijalna i gradanska kompetencija (u¢estvuje na efikasan i konstruktivan naéin u druStvenom Zivotu i radu, u
cilju rieSavanja konflikata ukoliko je to potrebno)

Smisao za inicijativu i preduzetnidtvo (pretvori ideje u djelo, ukljui stvaralastvo, inovativnost i preuzme rizik u
realizaciji poslova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razumije vaznosti stvaralatkog izrazavanja ideja, iskustava i emocija u
umjetnosti i medijima)
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3.2.9. PRIPREMANJE KOKTELA |

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave i
Razred Uk Kreditna
azre Teorijska Viezbe Prakti¢na tpno vrijednost
nastava nastava
Il 12 54 33 % 6

VieZbe i praktiéna nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 ucenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za pripremanje, aranziranje i serviranje alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina - koktela, u
skladu sa recepturom i tehnikama rada.

3. Ishodi ucenja
Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. Odabere odgovarajuéi barski inventar za izradu mjeSavina — koktela

2. Pripremi radno mjestu za izradu mjeSavina — koktela

3. Pripremi odgovarajuée dekoracije u skladu sa vrstom koktela

4. Pripremi, aranzira i servira alkoholne i bezalkoholne mjeSavine — koktele, u skladu sa recepturom i
tehnikama rada
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Ishod 1 - U¢enik Ce biti sposoban da

Odabere odgovarajuci barski inventar za izradu mjesavina — koktela

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. lzvrSi pravilan odabir barskog pribora za izradu
mjeSavina u skladu sa recepturom

2. Odabere odgovarajuéu ¢asu za sipanje mjeSavine
u skladu sa vrstom i tipom mjeSavine

3. Pripremi pribor i alat za rad u skladu sa recepturom

4, Demonstrira odabir i pripremu barskog inventara za
izradu mjeSavina na zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakticna viezba sa

usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Barski inventor
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Ishod 2 - U¢enik Ce biti sposoban da
Pripremi radno mjestu za izradu mjesavina — koktela

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Napravi plan rasporeda inventara za izradu
mijeSavina

2. Sortira pi¢a po vrsti i redosljedu upotrebe

3. Provjeri ispravnost uredaja i alata za izradu koktela
na zadatom primjeru

4, Demonstrira pripremu barskog pulta za izradu
mjeSavina na zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, za kriterijume od 1 do 4 potrebne su ispravno
uradene praktiéne vjeZbe uz usmeno obrazlozenje.

Predlozene teme

- Barski pult
- Oprema i uredaji u barskom pultu
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Ishod 3 - U¢enik Ce biti sposoban da

Pripremi odgovarajuce dekoracije u skladu sa vrstom koktela

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni upotrebu namirnica u izradi dekoracija za
izradu koktela

2. Objasni kriterijume izrade dekoracija za koktele

3. Objasni tehnike rada za izradu dekoracija

4, Demonstrira pripremu dekoracija za izradu
mjeSavina na zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u¢enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakticna vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Namirnice za izradu dekoracija

- Tehnika rada za izradu dekoracija
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Ishod 4 - U¢enik Ce biti sposoban da

Pripremi, aranzira i servira alkoholne i bezalkoholne mjesavine — koktele, u skladu sa recepturom i
tehnikama rada

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Opi8e osnovne karakteristike alkoholnih i
bezalkoholnih pi¢a koja se koriste za izradu
mjesavina - koktela

Alkoholne i bezalkoholne mjeSavine - kokteli:
aperitivni kokteli (before dinner), dizestivni kokteli (after
dinner), kratka piéa (short drinks), duga pica (long
drinks), pjenusavi kokteli (sparkling), pica fantazije
(fansy drinks), bezalkohini kokteli (non alkoholic) i dr.

2. Objasni kriterijume za mijeSanje pi¢a na osnovu
njihovog sastava

3. Odabere sastojke mjeSavina u skladu sa
recepturom

4. Objasni recepturu i nacin pripreme mjeSavine

5. Odabere odgovarajucu ¢aSu za sipanje mjeSavine,
u skladu sa vrstom i tipom mjeSavine

6. Pravilno rukuje barskim priborom

7. lzvrSi pripremu mjeSavine, u skladu sa standardima
opSte urednosti u radu

8. Napravi koktel sa odgovarajucim izgledom i
ukusom

9. Vrijeme izrade koktela da bude, u skaldu sa
standardima (4-6 minuta)

10. Pravilno prezentuje koktel

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2 i 4. Za kriterijume 3, 5, 6, 7, 8, 9i 10, potrebne su ispravno uradene praktiéne

vjezbe sa usmenim obrazlozenjem.
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

U cilju dostizanja predvidenih ishoda uenja preporucuje se kombinacija aktivnih metoda savremene nastave:
dijaloSka, istrazivatka, simulacija situacija, igra uloga, demonstracija i sl. Radi efikasnosti treba CeSce
primjenjivati razliCita nastavna sredstva: PowerPoint prezentacija, filmove i sl. Potrebno je podsticati grupni
rad i rad u paru radi uzajamne pomoci i saradnje. Jednom ili dva puta godisnje treba dozvoliti uéenicima da
sami kreiraju ¢as (s odredenim operativnim ciliem). PreporuCuje se ¢eS¢e kontrolisanje putem radnih listova
(bez ocjenijivanja) da bi u€enici korigovali svoje greSke i vrednovali svoje radove. Koriséenje razli¢itih izvora
znanja: enciklopedija, strucne literature, interneta.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Bulaji¢ V., Organizacija rada i tehnika poslovanja u ugostiteljstvu, Herceg Novi, 2009.

KrasavCi¢ M.; Nicetin S., UsluZivanje sa prakticnom nastavom, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva
Beograd, 1995.

Krasav€i¢ M., MenadZment barova i kazina, Visoka hotelijerska $kola strukovnih studija, Beograd, 2011.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuci u¢enicima udzbenike odobrene od strane nadleZznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Tocionica pica sa uredajima i opremom 1
2. Barski inventar (komplet) 2
3. Inventar u ugostiteljstvu (staklo-razne ¢aSe, komplet) 2
4. Inventar u ugostiteljstvu (krpe za poliranje) 5
5. Racunar sa internet konekcijom 1
6. Projektor 1
7. Projekciono platno 3
8. Stampag 1

7. Obavezni naéini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

Provjeravanje postignuéa ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja ucenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vri se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda uenja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su:usmeno, pisano i praktiéno.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionim
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

102



OP - Konobar

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju 8kolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Strani jezik Il

Preduzetnistvo

Pripremni i zavrsni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
UsluZivanje hrane i pi¢a

Ugostiteljsko poslovanje

Pripremanje koktela Il

TodCionica pi¢a

Usluzivanije hrane i pi¢a

Napomena:

U cilju usaglaSavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vrSe
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize osposobljavanjem za pravilno i stvaralacko usmeno i pisano
izrazavanje i tumacéenje koncepata, stavova i Cinjenica u svakodnevnoj komunikaciji, upotreba stru¢ne
terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikacija kroz simulaciju situacija

Komunikacija na stranom jeziku se dostize osposobljavanjem za razumijevanje i pravilno izrazavanje kroz
upotrebu stru¢ne terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikaciju kroz simulaciju situacija
Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matematickih misljenja u rieSavanju problema u nizu razli€itih svakodnevnih situacija, dok se kroz
osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju sposobnost i spremnost upotrebe
znanja, nacina rada i tehnika, koji se koriste u nauci da bi se objasnio svijet prirode kao odgovor na ljudske
potrebe i zelje

Digitalna kompetencija podrazumijeva koriS¢enje informaciono-komunikacione tehnologije za svakodnevni
rad kao i u komunikaciji kroz upotrebu raCunara za pronalazenje, procjenu, Cuvanje, stvaranje, prikazivanje i
razmjenu informacija,upotrebljava namjenski softver prilikom primanja porudzbine, simulacija situacija

UCiti kako uciti podrazumijeva sposobnost i umijeCe organizovanja, uredivanja i upravijanja vlastitim
vremenom, sticanje, procesuiranje, ocjenjivanje novih znanja, primjenu novog znanja i vjestina u raznim
segmentima Zivota. Dakle, kompetencija u organizovanju vlastitog uCenja, upravijanja vremenom i
informacijama

Socijalna i gradanska kompetencija podrazumijeva podsticanje timskog rada kroz razvoj licnih, meduljudskih i
medukulturalnih sposobnosti koji omogucavaju pojedincima da na efikasan i konstruktivan nacin uéestvuju u
druStvenom Zivotu i radu, posebno u drustvima koja se sve viSe mijenjaju, u cilju rjeSavanja konflikata ukoliko
je to potrebno

Smisao za inicijativu i preduzetnidtvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje ciljeva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

KulturoloSka svijest i ekspresija (razvoj svijesti o vaznosti stvaralatkog izrazavanja ideja, iskustava i emocija
u nizu umjetnosti i medija ukljuCujuéi muzicku, scensku, knjizevnu i vizuelnu umjetnost)
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Oblici nastave

Razred Ui Kreditna
Teorijska . Prakti¢éna P vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
[} 36 36 72 4
2. Cilj modula:

- Upoznavanje sa znaCajem preduzetniStva, preduzetnickih vjestina, tehnikama za pronalazenje biznis ideje,
strukturom i nainom izrade biznis plana, oblicima obavljanja privredne djelatnosti i promocijom proizvoda i
usluga. Osposobljavanje za kreiranje i pokretanje biznisa. Razvijanje inicijativnosti, kreativnosti, odgovornosti,

komunikativnosti i timskog rada.

3. Ishodi uéenja
Po zavrsetku ovog modula ucenik ¢e biti sposoban da:

1. Identifikuje zna€aj preduzetnistva, preduzetnickih vjestina i pokretanja sopstvenog biznisa

Osmisli biznis ideju koristeCi razne tehnike i rezultate istraZivanja trzista

Sastavi biznis plan na osnovu sprovedenih istrazivanja i analiza

Identifikuje oblike obavljanja privredne djelatnosti i postupak registracije privrednih drustava
|dentifikuje faze u postupku zasnivanja radnog odnosa i karakteristike individualnih i kolektivnih prava
zaposlenih

Pripremi poslovne sastanke i korespondentne akte u vezi sa njegovom organizacijom

ok wd

1524

7. PromoviSe privredno drustvo, proizvod ili uslugu
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Ishod 1 - U¢enik Ce biti sposoban da

Identifikuje znacaj preduzetnistva, preduzetnickih vjestina i pokretanja sopstvenog biznisa

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Objasni pojam preduzetniStva

2. Opi8e nastanak i razvoj preduzetnistva

3. Objasni pojam preduzetnika, razliite pristupe o
teoriji preduzetnika i zablude o njima

psiholoski, socioloSki

Pristupi o teoriji preduzetnika: ekonomski,

4. Popuni upitnik za procjenu preduzetnickih osobina

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena vjezba sa usmenim

obrazlozenjem.

Predlozene teme

- PreduzetniStvo
- Istorija preduzetniStva

- Preduzetnik
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Ishod 2 - U¢enik Ce biti sposoban da

Osmisli biznis ideju koriste¢i razne tehnike i rezultate istrazivanja trzista

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

. Objasni pojam ideje

Objasni pojam biznis ideje

Primijeni odgovarajucu tehniku za pronalazenje
biznis ideje

Tehnike za pronalazenje biznis ideje: kopiranje
postojecih poslova, mapiranje, pretvaranje hobija u
potencijaini posao, koris¢enje radnog iskustva za
pokretanje posla, brainstorming tehnika, inovacije novih
proizvoda/usluga

Objasni pojam poslovne $anse i pristupe za njeno
prepoznavanje

Pristupi: posmatranje promjena i trendova, rjeSavanje
problema, pronalazenje praznina na trZistu,
takmiCenje/konkurencija

Sprovede provjeru odabrane biznis ideje na trzistu
koristeCi odgovarajuce upitnike

Objasni SWOT analizu i njen znacaj

Procijeni biznis ideju na osnovu SWOT analize

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 4 i 6. Za kriterjume 3, 5 i 7, potrebne su ispravno uradene viezbe sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Ideja

Biznis ideja

Tehnike za pronalazenje biznis ideje
Poslovna Sansa

SWOT analiza
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Ishod 3 - U¢enik Ce biti sposoban da

Sastavi biznis plan na osnovu sprovedenih istrazivanja i analiza

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Objasni viziju, misiju, poslovne ciljeve i vrste
poslovnih strategija

Vrste poslovnih strategija: ofanzivna, defanzivna,
strategija imitacije, tradicionalisti¢ka

2. FormuliSe misiju i viziju za konkretan primjer
privrednog drustva

3. OpiSe znacCaj, strukturu i elemente biznis plana

Struktura i elementi biznis plana: naslovna strana,
sadrZaj biznis plana, rezime, osnovni podaci 0
preduzetniku, opis biznis ideje odnosno
proizvoda/usluge, analiza trzista prodaje i konkurencije,
analiza trZista nabavke, marketing plan (cijena,
lokacija, distribucija, promocija), tehnicko tehnoloska
analiza, finansijski plan sa vremenskim okvirom
realizacije

4, Izradi pojedinacne elemente biznis plana za
odabranu biznis ideju

5. Sastavi biznis plan na osnovu izradenih
pojedinacnih elemenata

6. Prezentuje biznis plan koriste¢i pravila za uspjesno
prezentovanje

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 1 i 3. Za kriterijume 2, 4, 5 i 6, potrebne su ispravno uradene viezbe sa usmenim

obrazloZenjem.

Predlozene teme

Misija i vizija privrednog drustva

Ciljevi privrednog drustva

- Poslovna politika privrednog drustva

Poslovna strategija privrednog drustva

Biznis plan

Prezentacija
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Ishod 4 - U¢enik Ce biti sposoban da
Identifikuje oblike obavljanja privredne djelatnosti i postupak registracije privrednih drustava

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Oblici obavljanja privredne djelatnosti: preduzetnik,
ortacko drustvo, komanditno drustvo, drustvo sa
ograni¢enom odgovorno$¢u, djelovi stranog drustva

1. Navede oblike obavljanja privredne djelatnosti i
njihove karakteristike

Naziv i vizuelni identitet privrednog drustva: ime
privrednog drustva, logotip, zastitna boja, tipografija,
maskota, grb, slogan

2. Objasni naziv i vizuelni identitet privrednog
drustva

3. Osmisli ime za privredno drustvo za konkretan
primjer

4. Kreira logotip i slogan za konkretan primjer
privrednog drustva ili proizvoda/usluge

5. Opi8e postupak i potrebnu dokumentaciju za
registraciju privrednih drustava

6. Popuni formular za registraciju preduzetnika za
konkretan primjer

7. Objasni poslovni kodeks privrednog drustva

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uCenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 5i 7. Za kriterijume 3, 4, 6, potrebne su ispravno uradene vjezbe sa usmenim
obrazloZenjem.

Predlozene teme

Vrste privrednih drustava

Naziv i vizuelni identitet privrednog drustva

Registracija privrednog drustva

Poslovni kodeks
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Ishod 5 - U¢enik Ce biti sposoban da

Identifikuje faze u postupku zasnivanja radnog odnosa i karakteristike individualnih i kolektivnih prava
zaposlenih

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam zasnivanja radnog odnosa

L o Opsti uslovi: godine Zivota, zdravstvena sposobnost
2. OpiSe opste i posebne uslove za zasnivanje ] o o .
radnog odnosa Posebni uslovi: nivo kvalifikacije, radno iskustvo,

struéni ispit i dr.

3. Objasni nacin zasnivanja radnog odnosa i vrijeme | Vrijeme na koje se zasniva radni odnos: odredeno,
na koje se zasniva radni odnos neodredeno

4. Sastavi konkurs za prijem u radni odnos za
odredeno radno mjesto

5. Sastavi radnu biografiju (CV) za prijem u radni
odnos na konkretnom primjeru

6. Navede vrste prava zaposlenih Vrste prava zaposlenih: individualna, kolektivna

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 3 i 6. Za kriterijume 4 i 5, potrebne su ispravno uradene vjezbe sa usmenim
obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Zasnivanje radnog odnosa

- Prava zaposlenih
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Ishod 6 - Ucenik Ce biti sposoban da
Pripremi poslovni sastanak i korespondentne akte u vezi sa njegovom organizacijom

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Vrste poslovnih sastanaka: formalni, neformalni,
1. Objasni pojam, cilj i vrste poslovnih sastanaka radni, informativni, diskusioni, poslovna druzenja,
seminari, konferencije

2. Objasni pripremu materijala, opreme i mjesta za
odrzavanje poslovnog sastanka

3. Objasni pojam, proces, pravila i vrste Vrste komunikacije: usmena, pisana, interna,
komunikacije eksterna, privatna, poslovna, domaca, strana

4. Objasni pojam, stilove i fraze poslovne i sluzbene
korespondencije, sadrzaj i elemente poslovnog
pisma i sluzbenog dopisa

5. Sastavi poziv za uCesnike sastanka sa dnevnim
redom, terminom i mjestom odrZavanja u
odgovarajucoj formi

6. Sastavi zapisnik 0 odrzanom sastanku o
odgovarajucoj formi

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijume 5 i 6, potrebne su ispravno uradene vjezbe sa usmenim
obrazlozZenjem.

Predlozene teme

Poslovni sastanak

Pojam i vrste komunikacije

Poslovna i sluzbena korespondencija

Korespondentni akti u vezi poslovnih sastanaka

110



OP - Konobar

Ishod 7 - UCenik Ce biti sposoban da

Promovise privredno drustvo, proizvod ili uslugu

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam promocije

Oblici promocionih aktivnosti: privredna
2. Navede oblike promocionih aktivnosti propaganda, liéna prodaja, prodajna promocija, odnosi
sa javnoscu

3. Kreira reklamnu poruku na konkretnom primjeru

4. Osmisli flajer za konkretan primjer

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjedno realizovao kriterijume 1 i 2. Za kriterijume 3 i 4, potrebne su ispravno uradene vjezbe sa usmenim
obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Promocija
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

Modul Preduzetnidtvo je tako koncipiran da omogucéava u€enicima da stiCu teorijska i praktina znanja i
vjestine iz ove oblasti. Prilikom realizacije ovog modula uéenike treba motivisati na aktivno ucenje,
samostalan i timski rad. Preporucljivo je da se nastava iz ovog modula, realizuje u blok ¢asovima sa po dva
¢asa nedjeljno. Uéenike bi trebalo poslije realizacije uvodnih sadrzaja i pojedinaénih aktivnosti koje su u vezi
sa njima, podijeliti na timove (sastavljene od tri do sedam ucenika) u kojima ¢e tako raditi do kraja Skolske
godine. lako ¢e u€enici raditi u timu, svako od njih treba da ima pojedinaéna zaduZenja, na osnovu ¢ega ¢e
biti ocjenjivani. Preporudljivo je da svaki tim u¢enika ima svoj folder u kom &e Cuvati sve radne listove koje ¢e
popunjavati tokom 8kolske godine prilikom izrade odredenih praktiénih vjeZbi. Radni listovi za svaku aktivnost
su predvideni u Priruéniku za nastavnike, koji je uraden za ovu namjenu. Prilikom obrade odredenih
nastavnih sadrzaja preporudljivo je podsticati u¢enike na sprovodenje razliditih istrazivanja kako bi na taj
nacin dosli do relevatnih informacija. PoZeljno je da uéenici uestvuju na Skolskim i nacionalnim takmiéenjima
za najbolji Biznis plan.

Preporucljivo je da ucenici nakon uradenih vjezZbi, svoje rezultate usmeno prezentuju drugim uéenicima, uz
obrazloZenje vlastitog stava i da o istom diskutuju sa drugim ucenicima i nastavnikom. Tokom prezentacije
ucenici treba da se jasno izrazavaju i pravilno koriste struénu terminologiju. Prilikom obrade odredenih
nastavnih sadrZaja mogu se na Casu pozvati lokalni preduzetnici, predstavnici odredenih institucija i
privrednih drustava ili organizovati posjeta istim, kako bi ucenici dobili konkretne informacije o odredenim
oblastima koje se odnose na realizaciju biznis ideja.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Grupa autora, Mladi preduzetnici - Priruénik iz preduzetnistva za uéenike srednijih stru¢nih Skola, Centar za
stru¢no obrazovanje, 2014.

Grupa autora, Mladi preduzetnici — Priru¢nik iz preduzetnidtva za nastavnike srednijih stru¢nih Skola, Centar
za struéno obrazovanje, Podgorica, 2014.

Lajovi¢ D.; i grupa autora, Preduzetnistvo u novi milenijum, CID, Podgorica, 2001.

Lajovi¢ D.; i grupa autora, Marketing plan kao preduzetnicko sredstvo, Zavod za zaposljavanje Crne Gore,
Podgorica, 2009.

Propisi koji reguliSu oblast radnih odnosa.

Propisi koji regulidu oblast privrednih drustava.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporu¢i uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazece
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar 1
2. Projektor, projekciono platno/ multimedijalna tabla 1
4. Stampad 1
5. Skener 1
6. Kancelarijski materijal i pribor po potrebi

7. Obavezni naéini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uCenika u dostizanju ishoda
ucenja.
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Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vri se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konac€noj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nadini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Ugostiteljsko poslovanje
Pripremanje koktela |

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku (upotreba struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, izraZavanje
vlastitih argumenata i zaklju¢aka na uvjerljiv nacin, razvijanje kriti¢kog misljenja iz oblasti preduzetnistva)
Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji (razvijanje
matematickog nacina razmi$ljanja i izrazavanje kroz odredene modele u rjeSavanju praktiénih zadataka)
Digitalna kompetencija (upotreba namjenskog softvera za obradu i uredivanje teksta i tabela, ¢uvanje
dokumenata u elektronskom obliku)

UCiti kako uciti (podsticanje ucenika na samostalan rad i istrajnost u uéenju kroz motivaciju i Zelju za
primjenom ranije ste¢enih znanja)

Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada na ¢asu u cilju konstruktivne komunikacije,
izrazavanje razliitih stavova, podsticanje odgovornosti i podjele zadataka prilikom realizacije odredenih
prakticnih zadataka iz ove oblasti)

Smisao za inicijativu i preduzetnidtvo (razvijanje sposobnosti planiranja, organizovanja, pripreme izvjestaja,
procjene, evidentiranja i dr.)

KulturoloSka svijest i ekspresija (podsticanje uporedivanja svog mi$ljenja sa mislienjem drugih, identifikovanje
i realizacija druStvenih i ekonomskih mogucnosti u kulturnoj aktivnosti)
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave Kredit
reditna
Razred Teorijska - Praktiéna Lz vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
i 36 36 2
2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za ispravnu upotrebu osnovnih pojmova i struéne terminologije iz kulinarstva, tehnologije
izrade najpoznatijih kulinarskih proizvoda, crnogorskih nacionalnih specijaliteta, u skladu sa potrebama
preporucivanja i prijema porudzbine od gosta.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:
1.

ok wbd

Koristi stru¢nu terminologiju u ispravnom kontekstu

PoveZe zivotne namirnice sa primjenom u kulinarstvu
PoveZe odgovarajucu tehnologiju izrade jela sa jelima po grupama iz jelovnika
Poveze odgovarajuéu tehnologiju izrade jela sa sastavom i serviranjem klasiénih internacionalnih jela
Poveze odgovarajuéu tehnologiju pripreme crnogorskih nacionalnih jela sa sastavom i na¢inom

serviranja
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Ishod 1 - U¢enik ¢e biti sposoban da:

Koristi struénu terminologiju u ispravnom kontekstu

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni osnovne pojmove u kulinarstvu

2. Objasni terminologiju koji se odnosi na tehnologiju | Terminologija: konkase, panirati, marinirati, maskirat,
pripreme namirnica Semizirati

3. Objasni terminologiju koja se odnosi na termicke Termicke obrade namirnica: blanSiranje, pohovanie,
obrade namirnica sortiranje, restovanje, gratiniranje

4. Poveze osnovne pojmove i termine iz kulinarstva
na zadatim primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Pojam znaCaj i uloga kulinarstva
- Terminologija u kulinarstvu

- Termicke obrade namirnica
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Ishod 2 - U¢enik Ce biti sposoban da

Poveze zivotne namirnice sa primjenom u kulinarstvu

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Navede osnovne namirnice biljnog i
Zivotinjskog porijekla koje se koriste u kulinarstvu

Osnovne namirnice biljnog i zivotinjskog porijekla
u kulinarstvu:Zitarice, povrce, voée, mlijeko, jaja, meso

2. Objasni znacaj i primjenu namirnica biljnog
porijekla u kulinarstvu

Namirnice biljnog porijekla: korijenasto povrce,
zeleno povrée, salate

3. Objasni znacaj i primjenu namirnica zivotinjskog
porijekla u kulinarstvu

Namirnice zivotinjskog porijekla: telece meso, pilece
meso, ribe

4. Poveze primjenu zivotnih namirnica sa odredenim
vrstama jela na zadatim primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

Podjela povréa

Znacaj povrca u ishrani
- Ternitka obrada povréa
- Razvrstavanje mesa

- Kombinovanje hrane
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Ishod 3 - U¢enik Ce biti sposoban da

Poveze odgovarajuéu tehnologiju izrade jela sa jelima po grupama iz jelovnika

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Navede nacin pripremanja i serviranja hladnih
predjela

Hladna predjela: predjela od mesa i suhomesnatih
proizvoda, predjela od salata, predjela od sira

2. Navede nacin pripremanja, serviranja supa i ¢orbi

3. Navede nacin pripremanja i serviranja toplih
predjela

Topla predjela: od jaja, tjestenine, mesa

4. Navede nacin pripremanja i serviranja riba-rakova

5. Navede nacin pripremanja i serviranja gotovih jela

Gotova jela: sote, pilav, ajmokac

6. Navede nacin pripremanja,serviranja pe€enja

7. Navede nacin pripremanja i serviranja jela po
porudzbini

8. Navede nacin pripremanja i serviranja: jela sa
rostilja

9. Navede nacin pripremanja i serviranja: variva i
salate

10. Navede naCin pripremanja i serviranja poslastica

Poslastice: hladne i tople

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 10.

Predlozene teme

- Pisanje jelovnika i redosljed jela u jelovniku

- Znacaj serviranja jela po grupama-gangovima
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Ishod 4 - U¢enik Ce biti sposoban da

Poveze odgovarajuéu tehnologiju izrade jela sa sastavom i serviranjem klasi¢nih internacionalnih jela

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede najpoznatije internacionalne kuhinje po
specifiCnostima

2. Objasni najprepoznatljivija jela internacionalnih

kuhinja
3. Objasni osnovne karakteristike internacionalnih Internacionalne kuhinje: kineska, italijanska,
kuhinja francuska

4. Objasni uticaj internacionalnih kuhinja na razvoj
crnogorske kuhinje

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uenja, potreban je usmeni ili pismeni dokaz da je uc¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Razvoj internacionalne kuhinje

- Savremena kuhinja
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Ishod 5 - U¢enik Ce biti sposoban da

Poveze odgovarajuéu tehnologiju pripreme crnogorskih nacionalnih jela sa sastavom i na¢inom serviranja

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

. Navede proizvode po kojima je Crna Gora
prepoznatljiva i koji se isti€u kroz razvoj
gastronomskog turizma

Navede najcesce koriS¢ene proizvode
mediteranske kuhinje i nacin njihove primjene u
kulinarstvu

Mediteranski proizvodi: masline, maslinovo ulje,
Zuéenica, riba, mekusci, Skoljke

Navede prepoznatljiva jela sa sjevernog
podruéja i nacin njihove pripreme

Prepoznatljiva jela sa sjevernog podrucja: kacamak,
cicvara, popara, priganice, peCenje ispod saca, kuvana
kastradina

Navede poznatija jela iz centralnog podruéja i

Jela iz centralnog podruéja:marinirani $aran u ulju,
podgoricki popeci, radtan, sarma sa vinovom lozom,

objasni njihov nacin serviranja : .
japraci

5. Navede poslastice nase tradicionalne i
moderne kuhinje

Poslastice nase tradicionalne i moderne kuhinje:
crnogorske palacinke, rustule, roZzada i dr.

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u¢enja, potreban je usmeni ili pismeni dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Ljekovitost mediteranske hrane —zlatni proizvodi
- Blago centralnog podruéja

- Slatki zalogaji nekad i sad
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

U ciliu dostizanja predvidenih ishoda uéenja preporucuje se primjena metoda usmjerenih na aktivnosti
uCenika, kroz istrazivanja, rad u grupama, rad u parovima, individualni rad, studije sluaja, uéenja putem
otkri¢a, analiza udzdeniCkog teksta, pretrazivanje baze podataka, istrazivanje u medijateci, grafi¢ki prikaz,
gost na Casu- struénjak za predmetnu oblast, izrada ppt prezentacija i panoa sa odgovarajucim temama,
izrada projekinih zadataka osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno steenog znanja,
neophodno je ostvariti i korelaciju medu razliCitim modulima.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Stojanovi¢ R.; Jokic J.; Petkovi¢ P., Kuvarstvo i poslasti¢arstvo sa prakticnom nastavom, Zavod za udzbenike
i nastavna sredstva, Beograd, 1997.

Vuki¢ M.; Porti¢ M., Hladna predijela, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 2004.

Mitrovié M.; Gracun P.; Bukarica M.; Krsmanovi¢ B.; Kazanegra B.; Mitrovi¢ D.; PeSi¢ J.; KrijeStorac J.;
Vojvodi¢ M.; Jabucanin V., Ukusi Crne Gore, Nova Pobjeda d.0.0. Udruzenje Sefova kuhinja Crne Gore,
Podgorica, 2016.

Pilipovi¢-Jovici¢ O., Delikatesi za prefinjen ukus, Beoknjiga, Beograd, 2004.

Vuki¢ M.; Burisi¢ B., Povrce-hrana za dug Zivot, Vojna $tamparija, Beograd, 1993.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuci u¢enicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.

1. Racunar 1

2. Projektor 1

3. Projekciono platno 1

4, Pano 1

5. Slike, zapisi, radni material po potrebi
7. Obavezni naéini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja ucenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vri se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda uenja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduje se na nivou aktiva.

Predvideni nadini provjere su: usmeno i pisano.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom

period.
Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionom period.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju $kolske godine.
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Povezanost modula - korelacija

UsluZivanje hrane i pi¢a

Ugostiteljsko poslovanje

Strani jezik

Specijalni nacin uslizivanja hrane i pica

Napomena:

U cilju usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda uenja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize putem raznih vidova komunikacije u pisanom i usmenom
obliku. Sposobnost komunikacije u poslovnom okruzenju i interpersonalnoj komunikaciji je znacajna zbog
razumijevanja razliCitih tekstova, prikupljanje i kori&enje pisanih informacija, podataka i pojmova, kao i
sposobnost formiranja vlastitih argumenata u govoru i pismu

Komunikacija na stranom jeziku se dostize putem usmenog i pisanog oblika komunikacije na stranom jeziku
§to podrazumijeva sposobnost prikupljanja i primjene pisanih informacija podataka i pojmova

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju
razvijanje logickih miSljenja u rjeSavanju prakticnih problema, upoznavanje tehnologije rada i pracenje
savremenih metoda

Digitalna kompetencija podrazumijeva kori$¢enje informacione tehnike i tehnologije koja predstavlja osnovu
svakodnevne komunikacije, izrade PowerPoint prezentacija i prezentovanje radova

UCiti kako uciti podrazumijeva usmijerenje ucenika na samostaln, kreativan i inovativan nacin razmisljanja,
istrazivanja i istrajnosti u radu

Socijalna i gradanska kompetencija se dostize kroz unapredenije liénih i meduljuckih odnosa, $to omogucéava
pojedincu da bude uéesnik u gradanskim i drutvenim tokovima

Smisao za inicijativu i preduzetnistvo se dostize kroz razvoj inovativnosti, stvaralastva, sposobnoti,
samostalnog rada, sticanja samopouzdanja i Zelje za pokretanje sopstvenog biznisa

KulturoloSka svijest i ekspresija (dostize kompetenciju kroz znaaj kreativnog istrazivanja ideja, iskustva i
osje€aja, ukljuCujuci scensku umjetnost i druge medije)
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4. ZAVRSNI ISPIT

Zavrsni ispit se organizuje u skladu sa zakonom i odgovarajucim pravilnikom.
4.1. ISPITNI KATALOG ZA STRUCNU TEORIJU

1. Moduli na osnovu kojih je uraden ispitni katalog za struénu teoriju:

Pripremni i zvarSni u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
Ugostiteljsko poslovanje

UsluZivanje hrane i pi¢a

Todionica pica

Specijalni nacini usluzivanja hrane i pi¢a

Pripremanje koktela |

- Osnove kuvarstva

2. Cilj ispita: Provjera nivoa postignu¢a ishoda uc¢enja definisanih u modulima koji ¢ine struénu teoriju od
znacaja za kvalifikaciju nivoa obrazovanja Konobar/Konobarica.

3. Sadrzaj provijere (ishodi i kriterijumi za provjeru dostignutosti ishoda uéenja)

S Kriterijumi za provjeru dostignutosti ishoda ucenja

Na struénom ispitu, uéenik ¢e

biti sposoban da: Ucenik treba da:

Obavi pripremne i zavr$ne radove | Objasni postupak pravilnog oblacenja i li€ne higijene

u ugostiteljskim objektima, u
skladu sa normativima i Navede i objasni primjenu restoranskog i barskog inventara

standardima u ugositeljstvu
Objasni higijenske standarde koji se primjenjuju u ugostiteljstvu

Objasni pripremu kolica za usluzivanje

Objasni standarde prilikom postavljanja stolova i stolica u zavisnoti od vrste
ugostiteljskog objekta i kategorizacije

Objasni standarde u ugostiteljstvu za postavljanje stonog inventar i
dekoracija

Objasni redosljed postavjanja inventara prema zadatku

Objasni princip rada uredaja, aparata i opreme u restoranu i togionici pi¢a

Objasni bezbjedan pristup uredajima, aparatima i opremi

Objasni kriterijume za pripremu priruénog magacina

Objasni postupak primjene higijenskih standarada prilikom rada u priru¢nom
magacinu

Objasni znacaj planiranja prostora za rad u pultu

Objasni postupak apserviranja upotrijebljenog i neupotrijebljenog inventara
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Ishodi ucenja

Na struénom ispitu, uéenik ¢e
biti sposoban da:

Kriterijumi za provjeru dostignutosti ishoda ucenja

Ucenik treba da:

Objasni primjenu higijenskih standarda u fazi zavrsnih radova

Objasni higijenske standarde i standarde bezbjedne upotrebe barskog
inventara

Analizira, planira i organizuje rad
u ugostiteljskim objektima za
hranu i pice, u skladu sa
standardima zastite zdravlja i
okoline

Objasni pravila timskog rada i njihov uticaj na radni ucinak

Objasni uticaj vrste i obima usluga i kategorizacije na organizacionu strukturu
i podjeli poslova

Opise poslove po radnim mjestima u restoranu i baru

Objasni razliku izmedu a la carte i pansionskog sistema rada

Objasni procedure nabavke robe, transporta, skladistenjan, ¢uvanjai
izdavanja

Objasni postupak preuzimanja i evidentiranja finasijskih sredstva od
konobara i barmena

Objasni uticaj kategorizacije na primjenu standarda i normativa

Objasni poslove nabavke i rada magacinske sluzbe

Objasni nacine vodenja poslovne dokumentacije koja se odnosi na promet
robe i materijala

Objasni postupka zakljuCivana kase i predaje pazara

Objasni vrste i namjenu knjiga za vodenje materijaine i finansijske evidencije

Objasni svrhu popisa robe i materijala i izvjeStavanja na dnevnom,
nedjeljnom i mjese¢nom nivou o prometu robe i materijala

Objasni znacaj kontinutita procesa rada u ugostiteljstvu

Objasni znagaj anketiranja gostiju po osnovu kvaliteta pruzenih usluga

Objasnjava i primjenjuje odgovarajuce postupke u cilju rieSavanja
nesporazuma izmedu barmena i gostiju

Doceka goste, primi porudzbinu i
posluzuje goste, u skladu sa
standardima i pravilima
savremenog ugostiteljstva

Poveze primjenu pravila bontona, protokola i drugih specifiCnosti koje utiéu
na smjestaj gosta

Navede sredstva ponude i prodaje

Objasni nacine boniranja porudzbine

OpiSe proceduru predaje porudzbine u restoranu i baru
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Ishodi ucenja

Na struénom ispitu, uéenik ¢e
biti sposoban da:

Kriterijumi za provjeru dostignutosti ishoda ucenja

Ucenik treba da:

Objasni postupak preuzimanja porudzbine od proizvodnog odjelienja

Objasni znacaj prostorno - funkcionalnih rjeSenja za nesmetan rad
proizvodnog i usluznog dijela restorana

Navede i opiSe dnevne obroke

Navede i opiSe razli¢ite tehnike usluzivanja

Opisuje razli¢ite vrste pica, porijeklo i nacin proizvodnje

Objasni nacin usluzivanja razliCitih vrsta vina, pi¢a i napitaka

Objasni postupak izdavanja zbirnog raduna za realizovane uluge

Objasni uticaj alkohola na ponasanije ljudi

Objasni naCin prevazilazenja konfliktnih situacija

Todi, aranzira i servira alkoholna i
bezalkoholna pi¢a i male obroke
ishrane, u skladu sa normativima i
standardima u ugostiteljstvu

Objasni postupak serviranja alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a

Objasni standarde i normative za to€enje i aranZiranje alkoholnih i
bezalkoholnih pic¢a

Objasni osnovne vrste napitaka na bazi kafe, ¢aja, kakaa, mlijeka

Objasni standarde i normative za toCenje i aranZiranje toplih i hladnih
napitaka

Objasni podjelu malih obroka u ugostiteljstvu

Objasni standarde i normative u izradi malih obroka

Objasni postupak usluZivanja malih obroka za pultom

PosluZi specijalna jela

Objasni vrste jela koje se pripremaju i dogotovljavaju pred gostom

Objasni tehniku pripreme i dogotovljavanja jela pred gostom

Objasni namjenu pribora za usluzivanje nacionalnih jela

Navede i objasni znacCaj, prednosti i nedostatke primjene izloZzbenog stola

Navede i opiSe prostorije, opremu i inventar koji se koriste u procesu
usluZivanja u hotelskim sobama

Navede i objasni specifiénosti pruzanja usluga hrane i pi¢a u vozovima

Pripremi, aranzira i servira

OpiSe osnovne karakteristike alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a koja se koriste
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Ishodi ucenja

Na struénom ispitu, uéenik ¢e
biti sposoban da:

Kriterijumi za provjeru dostignutosti ishoda ucenja

Ucenik treba da:

alkoholne i bezalkoholne
mjeSavine-koktele, u skladu sa
recepturom i tehnikama rada

za izradu mjeSavina — koktela

Objasni kriterijume za mijeSanje pi¢a na osnovu njihovog sastava

Objasni recepturu i nacin pripreme mjeSavine

Upotrijebi strucnu terminologiju u
ispravnom kontekstu prilikom
demonstracije hrane pri prijemu
porudznine

Objasni osnovne pojmove u kulinarstvu

Objasni terminologiju koja se odnosi na termicke obrade namirnica

Objasni terminologiju koji se odnosi na tehnologiju pripreme namirnica

Navede osnovne namirnice biljnog i zivotinjskog porijekla koje se koriste u
kulinarstvu

Objasni znacaj i primjenu namirnica Zzivotinjskog porijekla u kulinarstvu

Objasni zna&aj i primjenu namirnica biljnog porijekla u kulinarstvu

Navede nacin pripremanja i serviranja hladnih predjela

Navede nacin pripremanja i serviranja toplih predjela

Navede na€in pripremanja i serviranja riba-rakova

Navede naCin pripremanja i serviranja gotovih jela

Navede na€in pripremanja,serviranja pecenja

Navede nacin pripremanja i serviranja jela po porudzbini

Objasni osnovne karakteristike internacionalnih kuhinja

Navede proizvode po kojima je Crna Gora prepoznatljiva i koji se istiCu kroz
razvoj gastronomskog turizma

4. Tip ispita

- U skladu sa zakonom

5. Dozvoljena pomagala

- Nijesu predvidena

6. Literatura i drugi izvori

- U skladu sa literaturom koja je definisana modulima na osnovu kojih je uraden Ispitni katalog za struénu

teoriju
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7. Mijerila provjere

- Na osnovu kriterijuma za provijeru dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, formiraju se ispitna pitanja i zadaci
razliCitog tipa, na razli¢itom taksonomskom nivou, iz svih ishoda ucenja

Vrste pitanja/zadataka na testu:

- Pitanja/zadaci zatvorenog tipa

- Pitanja/zadaci viSestrukog izbora (ponudena su tri ili Eetiri odgovora od kojih je jedan tacan)
- Pitanja/zadaci alternativnog izbora (pitanja da - ne ili tacno - netaéno)

- Pitanja/zadaci povezivanja (povezivanje odgovarajuéih pojmova)

- Pitanja/zadaci otvorenog tipa

- Pitanja/zadaci kratkog odgovora (treba upisati rijec, sintagmu, reCenicu)

- Pitanja/zadaci produzenog odgovora

- Pitanja/zadaci dopunjavanja.

Obim zadataka na testu:

- Test se sastoji od pitanja/zadataka (koje odreduje Komisija) koji su povezani sa kriterijumima provjere
dostignutosti ishoda uéenja, kao i prakti¢nim kriterijumima &iji se pojedini segmenti izvodenja mogu provjeriti
putem testa, a vezani su za dostizanje ishoda uéenja
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4.2. ISPITNI KATALOG ZA PRAKTICAN RAD NA ZAVRSNOM ISPITU

1. Moduli na osnovu kojih je uraden ispitni katalog za prakti¢an rad

- Pripremni i zvar$ni u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
- Usluzivanje hrane i pi¢a

- Todionica pica

- Specijalni nacini usluzivanja hrane i pi¢a

- Pripremanje koktela |

- Osnove kuvarstva

2. Ciljispita
- Provjera nivoa postignuca ishoda ucenja definisanih u modulima koji ¢ine osnovu za izradu struénog rada.

- Provjera pravilne upotrebe struéne terminologije, sposobnosti povezivanja teorijskih i prakticnih znanja,
samostalnost i sistematiénost u radu, racionalnog koris¢enja materijala, vremena i energije i poznavanja
propisa iz struéne oblasti.

3. Teme/ Zadaci za praktican rad

Doruékovaonica

Postaviti dva kuvera za kompletni dorucak, primiti porudZbinu i usluZiti gosta
- Postaviti dva kuvera za engleski doru¢ak, primiti porudzbinu i usluziti gosta
Postaviti dva kuvera za becki dorucak, primiti porudzbinu i usluziti gosta

- Postavtiti dva kuvera za Svajcarski doruéak, primiti porudZbinu i usluZiti gosta

Kafansko poslovanje
- Postaviti sto sa dva kuvera posluziti jela za doru¢ak na becki na¢in usluZivanja
Restoransko poslovanje

- Postaviti dva kuvera po jelovniku, primiti porudzbinu i usluZiti goste na francuski nacin usluzivanja

- Postaviti dva kuvera po jelovniku, primiti porudzbinu i usluZiti goste na engleski nacin ulsuzivanja

- Postaviti dva kuvera po jelovniku, primiti porudzbinu i usluZiti goste na becki nain ulsuZivanja

- Postaviti dva kuvera za a’ la carte, primiti porudzbinu i usluziti gosta sa jelom i vinom (frapiranje)

- Postaviti dva kuvera za a’ la carte, primiti porudZbinu i usluZiti gosta sa jelom i vinom (dekantiranje)

- Postaviti dva kuvera za a’ la carte, primiti porudzbinu i usluziti gosta sa jelom i vinom (crna vina)

- Postaviti dva kuvera za a'’ la carte, primiti porudzbinu i usluziti gosta sa jelom i vinom (pjenu$ava vina)

Pansionsko poslovanje

- lzraditi meni od tri ganga, postaviti sto sa dva kuveri posluziti gosta

- lzraditi meni od Cetiri ganga, postaviti sto sa dva kuveri posluZiti gosta
- lzraditi meni od pet gangova, postaviti sto sa dva kuveri posluziti gosta
- lzraditi anketni listi¢, postaviti sto i usluziti gosta

Etazni servis

- Primiti porudzbinu u hotelskoj sobi, izvrSiti pripreme za engleski dorucak, usluziti, naplatiti i izvrSiti zavrSne
radove
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Pripremanie jela pred gostom

- Napisati recepturu, izvrsiti pripremne radove, pripremiti tatar biftek, odrediti vino i usluziti gosta
- Napisati recepturu, postaviti sto sa dva kuvera, flambirati voce i usluziti goste

- Napisati recepturu, postaviti sto sa dva kuvera, flambirati pal€inke i usluziti goste

- Napisati recepturu, postaviti sto sa dva kuvera, flambirati jelo od mesa i usluZiti goste

- Postaviti sto sa dva kuvera, izvrsiti filiranje ribe i usluZiti goste

- Postaviti sto sa dva kuvera, izvrSiti tranSiranje pileta i posluZiti goste

- Postaviti sto sa dva kuvera, izvrsiti tranSiranje jela od mesa i posluziti goste

Barsko poslovanje

- Napisati recepturu mjeSavine na bazi alkoholnih pi¢a i pripremiti koktel za tri aSe

- Napisati recepturu mjeSavine na bazi bezalkoholnih pi¢a i pripremiti koktel za tri ¢ase
- Napisati recepturu mjeSavine na bazi voca i sladoleda i pripremiti koktel za tri aSe

- Napisati recepturu mjeSavine za flip i pripremiti koktel za tri CaSe

- Napisati recepturu mjeSavine za fis i pripremiti koktel za tri ¢ade

- Napisati recepturu mjeSavine za bolu, pripremiti i posluZiti

Specijalna jela

- Postaviti sto sa dva kuvera i posluZiti kavijar uz odredeno vino
- Postaviti sto sa dva kuvera i posluZiti Skoljke uz odredeno vino
- Postaviti sto sa dva kuvera i posluZiti $pagete

4. Tip ispita

- U skladu sa zakonom

5. Dozvoljena pomagala

- Za prezentaciju rada dozvoljena su tehnicka pomagala u cilju boljeg predstavljanja

6. Literatura i drugi izvori

- U skladu sa literaturom koja je definisana modulima na osnovu kojih je uraden ispitni katalog za prakti¢an rad

7. Mijerila provjere

- Na osnovu predloZenih tema/zadataka u Ispitnom katalogu za prakti¢an rad, formiraju se zadaci koje uéenici
biraju u skladu sa pravilnikom koji regulie polaganje zavrénog ispita. Na osnovu izabranog zadatka, ucenik
samostalno radi praktican rad, u skladu sa uputstvom i nadzorom nastavnika - mentora. Ispitha komisija
odreduje pocetak, zavrSetak i rok predaje praktiénih radova u skladu sa pravilnikom. Sastavni dio zavrnog
ispita je pisano i usmeno obrazloZenje prakticnog zadatka.

Prakti¢an rad sa odbranom boduje se na sljedeéi nacin:

- Adekvatan izbor materijala, opreme, alata, zastitnih sredstava i sl. za realizaciju praktiénog zadatka — 15%

- Strucna razrada prakti¢nog zadatka — 40%

- Funkcionalnost i povezanost zadatka sa praktiénom primjenom - 15 %

- Pisano obrazloZzenje praktinog zadatka (povezanost praktinog zadatka sa teorijom i opis toka izrade
zadatka) — 15%

- Usmeno obrazloZenje praktinog zadatka — 15%
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5.1. BROJ CASOVA PO GODINAMA OBRAZOVANJA | OBLICIMA NASTAVE

Broj ¢asova kod kojih

Redni ) g §_ g Oblici nastave se odjeljenje dijeli na
broj Naziv modula 5 5:‘: >§ grupe
T Vv P T Vv P
Struéni moduli
1. | Stranijezik I/ | I 72 72 -
2. Ugostiteljsko poslovanje I 72 72 -
Pripremni i zavrsni radovi u
3. ugostiteljskim objektima za hranu i I 432 72 144 216 144 216
pice
4. | Stranijezik I/ I I 72 72 - - - -
d. UsluZivanje hrane i pi¢a Il 576 72 144 360 144 360
6. | ToCionica pica I 108 36 36 36 36 36
7. | Stranijezik I/ 1l 1l 66 66 - - - -
8. iSFF)JiZZJaIm nadini usluzivanja hrane m 495 66 99 330 99 330
9. | Pripremanje koktela | 1l 99 12 54 33 54 33
10. | Preduzetni$tvo 1l 66 66 66 - - -
11. | Osnove kuvarstva 1l 33 33 -
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5.2. PRAKTICNO OBRAZOVANJE | PROFESIONALNA PRAKSA

5.2.1. PRAKTICNO OBRAZOVANJE (PRAKTICNA NASTAVA - PN) U SKOLI | KOD POSLODAVCA

- Prakti¢no obrazovanije se obavlja radi primjene teorijskih znanja u praksi i sticanja novih vjestina.

- Praktitno obrazovanje se izvodi u objektima Skole (kabineti) i u objektima van Skole (u odgovarajuéim
ugostiteljskim objektima za pruZanje usluga hrane i pi¢a).

Spisak modula u okviru kojih se realizuje prakti¢no obrazovanje (prakti¢na nastava - PN) i broj ¢asova u
Skoli i kod poslodavca:

Redni . Broj ¢asova I 0T U.k dpan
broi Naziv modula Razred PN u $Koli PN kod broj ¢asova
) u Skoli
poslodavca PN
1 Priprgmqi i ;avré_ni rgdovi u o 80 136 216
ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
Ukupno PN - | razred 80 136 216
2. UsluZivanje hrane i pi¢a Il 100 260 360
3. Tocionica pi¢a I 18 18 36
Ukupno PN - Il razred 118 278 396
4. Specijaini nacini usluzivanja hrane i pi¢a 1l 100 230 330
5. Pripremanje koktela | 1l 15 18 33
Ukupno PN - lll razred 115 248 363
Ukupno PN - |, II, Il razred 313 762 975
% zastupljenosti PN u odnosu na ukupan broj ¢asova 9,3 19,7 29,0
Napomena:

Za ucenike koji imaju zakljuen individualni ugovor o obrazovanju kod poslodavca, broj ¢asova praktiéne nastave se
uvetava za 36 Casova u prvom razredu, za 108 u drugom razredu, odnosno 132 u tre¢em razredu, u skladu sa
Zakonom o struénom obrazovanju.

Broj Easova prakti¢ne nastave za ove uéenike, u modulu Pripremni i zavrSni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i
pice iznosi 252; u modulu UsluZivanje hrane i pica iznosi 396, u modulu To€ionica pi¢a iznosi 108; u modulu Specijalni
nadini usluZivanja hrane i pica iznosi 495 ukljuéujuéi asove vjezbi, u modulu Pripremanje koktela | iznosi 153 ukljudujuéi
Casove vjezbi. Ukupan broj asova praktine nastave za ove ucenike iznosi 1404, odnosno 41,8 %.

U zavisnosti od materijalnih uslova u Skoli i kod poslodavca, praktino obrazovanje (praktiéna nastava) se moze i u
cjelini realizovati kod poslodavca. Za uéenike koji imaju zakljuéen individualni ugovor o obrazovanju kod poslodavca,
nastavu treba organizovati tako da ucenik u | razredu ima praktiéno obrazovanje kod poslodavca u trajanju od jednog
dana, u Il razredu u trajanju od dva dana, a u Il razredu u trajanju od tri dana.
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5.2.2. PROFESIONALNA PRAKSA

Profesionalna praksa izvodi se po pravilu nakon zavrSetka nastavne godine za ucenike koji su prakti¢no
obrazovanije ostvarili u objektima Skole.

Ucenici | i Il razreda nakon zavrSetka nastavne godine obavljaju profesionalnu praksu u trajanju od 30 dana, u
skladu sa nastavnim planom. Profesionalna praksa izvodi se u odgovarajuéim Profesionalna praksa izvodi se u
odgovarajuéim ugostiteljskim objektima za pruzanje usluga hrane i pi¢a, kategorisanih sa 4 zvijezdice.

Za izradu programa profesionalne prakse i njenu realizaciju zaduZena je $kola. Program profesionalne prakse
mora biti u korelaciji sa programom stru¢nih modula i praktiénog obrazovanja koje se realizuje u okviru
modula. O realizaciji programa profesionalne prakse uéenik je obavezan da vodi dnevnik profesionalne prakse.
U dnevnik, u€enik po danima upisuje sadrZaje rada. Dnevnik profesionalne prakse potpisuje lice zaduZeno za
realizaciju programa. Podaci o profesionalnoj praksi (ime i prezime uCenika, mjesto i vrijeme izvodenja)
evidentiraju se u posebnim rubrikama u odjeljenskim knjigama).

Profesionalna praksa se ne ocjenjuje, ali je uslov za zavrSetak razreda.
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5.3. SLOBODNE AKTIVNOSTI/ VANNASTAVNE AKTIVNOSTI

U 8koli se organizuju slobodne, odnosno vannastavne aktivnosti uéenika.
- Zadaci i program slobodnih, odnosno vannastavnih aktivnosti razraduju se godi$njim programom rada $kole.

- Slobodne, odnosno vannastavne aktivnosti ucenika se ostvaruju putem: predavanja, strucnih ekskurzija,
okruglih stolova, drustveno korisnog rada i drugih oblika.

- Uspje$nost ucenika na slobodnim, odnosno vannastavnim aktivnostima se ne ocjenjuje. Skola je u obavezi da
za sve ucenike organizuje najmanje 36 ¢asova slobodnih, odnosno vannastavnih aktivnosti godiSnje (33 Casa
u lll razredu). Fond Casova slobodnih odnosno vannastavnih aktivnosti ne ulazi u ukupan godi$nji fond éasova
iz Nastavnog plana.

Okvirni program slobodnih, odnosno vannastavnih aktivnosti sastoji se iz tri cjeline:

- Sadrzaji vezani za opSteobrazovno podrucje: dani sporta, ekoloske aktivnosti, zdravi stilovi zivota, gradansko
obrazovanje, filmske, pozoriSne, muzicke predstave i likovne izloZbe, posjeta istorijskim spomenicima,
muzejima, sajmu knjiga i dr.

- Obavezni sadrZaji vezani za struéno podruje: struéne ekskurzije, posjete institucijama i preduze¢ima koja su
struéno vezana za obrazovni program, posjete sajmovima informatike, tehnike i nastavne tehnologije, ucesée
na strunim predavanjima i takmi¢enjima u poznavanju odredenih oblasti, karijerna orijentacija i dr.

- Sadrzaji po izboru uCenika: uedée u raznim sekcijama (sportska, dramska, literarna, muzicka, likovna,
informatika, prva pomo¢, saobracajni propisi, Internet klub, preduzetnicki klub i dr.)
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5.4. STRUCNE EKSKURZIJE

- Struéne ekskurzije treba da omoguée ucenicima uvid u tehnicko-tehnolodko, proizvodno, usluzno i radno
okruzenje u stvarnim uslovima iz oblasti sa kojima nisu bili u moguénosti da se u potpunosti upoznaju u toku
praktinog obrazovanja. One omogucéavaju uéenicima dalju sociijalizaciju i razvoj pozitivnog odnosa prema
kvalifiaciji za koju se obrazuju. Imaju znacajnu ulogu i u profesionalnom informisanju i karijernom vodenju.

- Struéne ekskurzije se mogu organizovati kao kratkotrajne (1-3 sata), poludnevne i cjelodnevne. Mogu se
organizovati u razliCitim periodina, u zavisnosti od faze realizacije modula ili oblasti. Stru¢ne ekskurzije se
planiraju u godiSnjem planu rada nastavnika odnosno stru¢nih aktiva i dio su godi$njeg plana rada Skole.

- Nastavnici koji organizuju i realizuju strucnu ekskurziju treba da:
- pripreme ucenike za ekskurziju - da ih upoznaju sa ciljevima i sadrZzajem ekskurzije
- odrede nacin izvodenja ekskurzije, njenu strukturu, nacin obilaska, pitanja za nadlezne osobe i dr.

- sistematizuju ste€ena znanja uenika kroz zadatke, raspravu, refleksiju, prezentaciju i dr.
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5.5. DODATNA | DOPUNSKA NASTAVA

U $koli se organizuje dodatna i dopunska nastava.

- Plan dodatne i dopunske nastave pripremaju nastavnici, odnosno struéni aktivi za svaki od modula ili grupu
modula i razraduju se u godidnjem programu rada $kole.

- UCenicima sa posebnim obrazovnim potrebama treba omogudéiti punu socijalizaciju. U tom smislu nastavnici
treba da planiraju naCine za pomo¢ ucenicima, u skladu sa iskazanim Zeljama i potrebama ucenika i
individualinm razvojnim obrazovnim programom.

- Nadarenim u€enicima treba organizovati dodatnu nastavu, pomoéi im davanjem uputstava za individualno
savladivanje gradiva, uputiti ih na dodatnu literaturu i druge izvore, pomo¢i im pri radu u laboratorijama i sli¢no,
kao i organizovati dodatne ¢asove.

- Za ucenike koji postizu slabije rezultate u uéenju treba organizovati dopunsku nastavu. Takode, ucenike sa
boljim uspjehom treba podsticati da pomazu onim sa slabijim uspjehom i osmiSljavati aktivnosti kroz koje se ta
pomo¢ moze realizovati.

- Sve aktivnosti vezane za pomo¢ u€enicima treba da se nadu u godiSnjem planu rada nastavnika.
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6. NACIN PRILAGODAVANJA OBRAZOVNOG PROGRAMA

6.1. PRILAGOPAVANJE OBRAZOVNOG PROGRAMA DAROVITIM UCENICIMA

- Prema Strategiji za razvoj i podrSu darovitim ucenicima (2015-2019), predviden je Specifiéni cilj ,Omoguditi
obogacéivanej kurikuluma kao jedan od modela podsticanja darovitosti u koli“.

- Kurikulum se obogacuje po Sirini, ishodima i sadrzajima ucenja, kao i po dubini, metodama nastave/u€enja
koje treba da angazuju vie misaone procese u obradi tih sadrZaja, a u skladu sa sposobnostima, sklonostima,
interesovanjima i motivacijom darovitih u€enika. U procesu planiranja nastave, potrebno je da nastavnici
pazljivo definiSu ishode, sadrzaje i metode uenja, koji ¢e biti izazovni za darovite ucenike i odgovarati
njihovom stepenu razvoja, ali i biti povezani sa jezgrom modula. SadrZaji, kojima se obogaéuje program, treba
da budu primjereni uéenikovim interesovanjima, u cilju podsticanja njihove motivacije za rad i daljeg razvoja
svih potencijala. Oni treba da budu dovoljno izazovni i raznovrsni da podstCu viSe misaone procese. Naglasak
treba staviti na sticanje temeljnih znanja, a ne samo ¢injenica, pri ¢emu tempo rada treba da bude fleksibilan i
da odgovara brzini napredovanja svakog darovitog ucenika. Vazno je da nastavnici koriste interdisciplinarni
pristup u nastavi, koji je zasnovan na integraciji problema iz razli¢itih oblasti nauke, jer se tako podstice Zelja
darovitih u¢enika za proSirivanjem i produbljivanjem znanja, kao i razvijanjem sposobnosti da reaguju na
razliCite pojave.

- Planiranje i pripremanje nastave treba da sadrZi razlicite pristupe poucavanja, razli¢ite metode ucenja i, na
kraju, razli¢ite nadine prezentovanja onog $to se nauéilo. Nastavu treba organizovati tako da omogudi
ucenicima da primjenjuju metode ucenja kao $to su: rjeSavanje problema, izrada projekata, istrazivanja,
kooperativno ucenje, divergentno ucenje i sl. Prilikom realizacije obogacenog kurikuluma za redovnu nastavu,
darovite u€enike ne treba izdvajati iz odjeljenja, ve¢ im omoguéiti individualan ili rad u grupi na zadacima i
projektima uz struéno vodenje nastavnika. Postignu¢a u u€enju se mogu unaprijediti kada daroviti uéenici
borave i uCe u grupi onih sa slicnim sposobnostima i interesovanjima. Stoga je pored planiranja redovne
nastave, potrebno sa€initi i plan rada dodatne nastave i sekcija slobodnih aktivnosti Cijom ¢e se realizacijom
odgovoriti potrebama i interesovanjima darovitih uéenika. U ovim planovima je potrebno posebno definisati
ishode u€enja koje podsticu viSe misaone procese (analiza, sinteza, evaluacija) kao i razvoj vjestina.
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6.2. PRILAGOPAVANJE OBRAZOVNOG PROGRAMA UCENICIMA SA POSEBNIM OBRAZOVNIM
POTREBAMA

U skladu sa zakonom, obrazovni program za u€enike sa posebnim obrazovnim potrebama moze se izvoditi uz
dodatne uslove i pomagala, prilagodenim izvodenjem i dodatnom struénom pomoci, kako bi se obezbijedilo da
ti u€enici dobiju jednak obrazovni standard, definisan obrazovnim programom, u skladu sa njihovim
individualnim mogucnostima.

- Skola je duzna da, u skladu sa zakonom donese individualni razvojno-obrazovni program za uéenika sa
posebnim obrazovnim potrebama. Individualnim razvojno-obrazovnim programom se odreduju: oblici vaspitno-
obrazovnog rada za vaspitno-obrazovne oblasti, odnosno predmete i module, nacin izvodenja dodatne stru¢ne
pomoci, prohodnost izmedu programa, prilagodavanje u organizaciji nastave, ishodi ucenja, kritrerijumi za
dostizane ishoga ucenja, provjeravanje i ocjenjivanje ishoda uéenja i napredovanja uenika, kao i raspored
casova.

- Za pripremu, primjenu, pracenje i prilagodavanje programa, $kola obrazuje strucni tim koji ¢ine: nastavnici,
struéni saradnici 8kole ili resursnog centra, uz u¢esce roditelja.

- Individualni razvojno-obrazovni program se moZe u toku godine mijenjati, odnosno prilagodavati u skladu sa
napretkom i razvojem ucenika.
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6.3. PRILAGODAVANJE OBRAZOVNOG PROGRAMA OBRAZOVANJU ODRASLIH

- Obrazovni programi se prilagodavaju odraslima po obimu, organizaciji i trajanju. Prilikom prilagodavanja
programa odraslim polaznicima $kola treba da vodi raCuna o njihovim ranije ste¢enim znanjima, radnom i
zivotnom iskustvu i specificnostima uéenja odraslih.

- Prilagodeni plan i program, treba na kraju obrazovanja da omoguéi polazniku sticanje kvalifikacije nivoa
obrazovanja i struénih kvalifikacija, koje su predvidene obrazovnim programom.

- Kuvalifikacija nivoa obrazovanja Konobar/ Konobarica, moze se stecCi kroz vanredno obrazovanje.

- U skladu sa zakonom, vanredni u€enik je obavezan da pohada pripremnu nastavu koja moze biti organizovana
kao instruktivno-konsultativna, kao grupna nastava za koju je definisan raspored realizacije predmeta, modula
ili tema u okviru modula ili kao kombinacija ova dva modela.

- Ukupan fond ¢asova za pojedine razrede ne moZe biti manji od 50 % ukupnog godisSnjeg broja Casova za
obrazovni program, ukoliko se ucenici obrazuju nakon zavrSetka osnovnog obrazovanja.

- Ukoliko su ucenici zavrsili obrazovanje po obrazovnom programu srednje Skole, u skladu sa zakonom, njima
se priznaju predmeti odnosno moduli koje su uspjeSno zavrSili, ukoliko su njihov sadrzaj i trajanje
odgovarajuéi. U tom sluéaju, broj ¢asova od najmanje 50% ukupnog godi$njeg broja ¢asova, odreduje se u
odnosu na ukupan godisnji broj Casova predmeta i modula koje uéenici nijesu prethodno izu€avali ili ih nijesu
uspjesno zavrsili.

- Za svakog uCenika Skola treba da utvrditi listu predmeta (dopunskih, diferencijalnih), modula ili tema u okviru
modula za koje je potrebno da uéenik pohada pripremnu nastavu, kao i broj asova pripremne nastave (obim
nastave pojedinih tema). Skola treba da upozna udenika o seminarskim i grafickim radovma, projektnim i
pisanim zadacima koje treba da uradi. Sagledavanjem liste predmeta, modula ili tema u okviru modula, $kola
formira grupe kandidata za pripremnu nastavu.

- Skola treba da organizuje ¢asove pripreme kandidata za pojedine dijelove struénog ispita, kao i za izradu
struénog rada, koja moZe biti organizovana kao instruktivno-konsultativna.

- Skola je duzna da vodi odgovarajuéu evidenciju o svakom ugeniku.
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